
• Permiten la preparación rápida de alimentos. 

• Cajón recogegrasa extraíble en la parte frontal. 

• Palastro de 15 mm. de espesor en cromo. 

• Cuerpo en acero inoxidable AISI 304. 

• Termopar de seguridad. 

• Cada quemador dispone de encendido automático. 

• Patas de acero inoxidable regulables en altura. 

• Palastro soldado por la parte superior mediante robot. 

• Lineas rectas para facilitar la limpieza. 

• Válvula termostática. 

• Encimera de acero Inoxidable AISI 304 espesor 1,5 mm.

• Puertas opcionales en modelos estante.

• Permiten la preparación rápida de alimentos. 

• Cajón recogegrasa extraíble en la parte frontal. 

• Palastro de 15 mm. de espesor en acero rectificado o cromo. 

• Cuerpo en acero inoxidable AISI 304. 

• Termopar de seguridad. 

• Cada quemador dispone de encendido automático. 

• Patas de acero inoxidable regulables en altura. 

• Palastro soldado por la parte superior mediante robot. 

• Válvula termostática en modelos de cromo. 

• Puertas opcionales. 

• Lineas rectas para facilitar la limpieza. 

• Encimera de acero Inoxidable AISI 304 espesor 1,5 mm.

• Puertas opcionales en modelos estante.

SERIE 750 / FRYTOP 15MM

CROMO - ESTANTE - GAS
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