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SERIE 750 / COCINA

| CON HORNO ELECTRICO

e Fuegos superiores niquelados con gran rendimiento calorifico.

e Cuerpo en acero inoxidable AISI 304.

o Parrilla superior fundicién.

e Parrilla horno antivuelco extraible.

e Vlvula termostdtica de serie en el horno.

* Horno con encendido automatico.

¢ Todos los quemadores incorporan llama piloto.

e Termopar de seguridad.

o Sistema de elevacién de la encimera para su mantenimiento o
reparacion.

¢ Guias del horno de facil extraccién para la limpieza del mismo.

e Altura minima de chimenea para la utilizacion de cazuelas de gran @.
 Burlete en fibra de vidrio, alta resistencia.

* Patas de acero inoxidable regulables en altura.

* Horno gastronorm 2/1.

¢ Encimera embutida de acero Inoxidable AISI 304 espesor 1,5 mm.

* Dimensiones Utiles del horno 570x662x317h mm.

* Dimensiones utiles del horno MAXI: 870x662x317h mm.

C6F750HE
referencia descripcion guemador medidas A/P/H peso potencia kcal / h:
C4F750HE 4 Fuegos + horno electr. 85kw 85kw 800x750x880 mm. 100 kg 6 30,6 kW 26316
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