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INTRODUCCION
A tener en cuenta
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A continuacion ponemos a disposicion del
usuario, un dossier de recetas especifico
para los HORNOS UNOX de la gama
CHEFTOP Y BAKERTOP.

Los parametros de coccidn descritos en el
siguiente dossier son orientativos y
modificables por el usuario, de acuerdo a
gustos y preferencias, modificando el
resultado final del proceso.

Se ha de tener en cuenta las caracteristicas
del producto (calidad, temperatura,
gramaje...), temperatura de introduccién
del alimento, volumen de carga... también
pueden modificar el resultado final.

Las indicaciones de utilizacion del panel de
control de los hornos pueden utilizarse de
forma MIANUAL, donde el usuario define
los parametros paso a paso, o
PROGRAMADA, seleccionar la receta
memorizada en el horno.
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Pulsando sucesivamente se seleccionan los @ PASQS:
en el display aparece elnimero del PASO activo.
Display de visualizacion de los valores definidos para
¢l tiempo o la ternperatura de la soenda al comzén.
Display de visualizacion de los valores definidos
parala temperatura en la cdmara o el Delta“t*,
Pulsando sucesivamente s seleccionan los pardme-
tros a definir (temperatura, duracion de coccidn, etc).
H pardmetro activo se indica con el parpadeo del
icone correspondiente:

tiempude coccidn expiesada en el dsplay enhoras: minutos
‘.emp. dela sendaal corazdn expresadaen el displayen °C

ﬂ‘.em peraturaen la camara expresada en eldisplay en °C

temperatu ra del Delta *t" (iferencia entre temp. c3-
mara ¥ Iemp. sonda al corazdn) expreszda en el dis-
playen
Aumentan/reducen los valores mostradas en el dis-
play.

Ir a CATEGORIAS

6) Define la velocidad de los flujos de aire mostrada
en el display.

7) Enciende el equipe e inicia/interrumpe la coccidn.
Elicono encendido indica que ¢l horno estd en fun-
cionamiento.

8) Display de programacion.

9) Tecla de programacién

10) Memoriza los programas configurados.
11} Tecla de programacicn

120 MAXI.Linlk - Contrala los hornos y los equipas
complementarios conectados al equipo: en el dis-
play aparece el nimero del equipo activo.

13) CLIMA LUX - Pulsando sucesivamente a dere-
chafizquierda, se controla la inyeccién de vapor
ISTEAM.Maxi™) ola extraccion de humedad en
la cimara (DRY.Maxi™).
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Funcionamiento Manual
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INTRODUCCION
Funcionamiento Programado
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PO1 | posiciones
PARA LOS PRO-
= GRAMAS MEMO-
" ” RIZADOS POR EL
USUARIO
LAST PROGRAM P99 )
APARECESOLO SISEHA

INICIADO UN PROGRAMA
MANUAL

COOL
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ACMO1 Y POSIOONES PARALOS
PROGRAMAS MEMORIZA-
" DOSPOREL USUARIO CON PURE
ACM TECNOLOGIA ADAPTIVE,
ChefUnox - BakerUnox 20/ cuma
STEAM-PANFRY - GRILL -FAKIRD B ‘.‘
GRILL BAKE - BAGUETTE - PIZZA - - e
MULTITIME - Pollo & - ROASTING
RSPY ROAST - NIGHT ROAS
Er»'{rgﬁzﬂf REGEA;MMM J PUMP LOADING
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RESUME

APARECE SOLO SI SE
HAINTERRUMPIDO UN

PROGRAMA
T

HOODWASHING )
LONGWASHING g
MEDWASHING 22
SHORTWASHING >3 =
QUICKWASHING 8
H2O WASHING )E
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Seleccione tipo de producto
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CEREALES-PASTA

PAN-EMPANADAS




RECETAS
INDICE

WWwWWw.unox.com

CARNE

ALITAS DE POLLO

CARRILLERA DE CERDO -FAKIRO GRILL
CARRILLERA DE TERNERA A BAJA TEMPERATURA
CONEJO AL GRILL

CONEJO EN ESCABECHE AL VACIO

COSTILLAR DE CERDO-RIBS A BAJA TEMPERATURA
CRUJIENTE DE JAMON

ESTOFADO DE CARNE COLECTIVIDAD

JARRETE DE TERNERA AL VACIO A BAJA TEMPERATURA
JARRETE DE TERNERA CON SETAS

LOMO DE CERDO

MUSLO DE POLLO

MUSLO DE POLLO RELLENO DE JAMON Y QUESO
MUSLO DE POLLO ASADO

PANCETA DE CERDO A BAJA TEMPERATURA
PANCETA DE CERDO ASADA

PAPADA DE CERDO CONFITADA -TEXTURA MANTECA
PAVO ASADO

PAVO MARINADO A BAJATEMPERATURA
PECHUGA DE POLLO AL GRILL

PIERNA DE CORDERO ASADA —ARABE

PIERNA DE CORDERO ASADA -SPAIN
POLLO ASADO

POLLO ASADO ESTILO MADE IN USA
POLLO FRITO ESTILO MADE IN USA
POLLO ROTTISERIE

SOLOMILLO TERNERA POCO HECHO
SOLOMILLO TERNERA PUNTO
SOLOMILLO TERNERA HECHO

MARISCO

ALMEJA AL VAPOR

CIGALA VAPOR 11-15

GAMBA AL GRILL

GAMBA AL VAPOR -COCCION SUAVE

GAMBA BLANCA AL VAPOR 70-80
LANGOSTINO EMPANADO
LANGOSTINO AL VAPOR 30-40
MEJILLONES AL GRILL

PULPO VAPOR -PIEZA 2KILOS
PULPO VAPOR -PIEZA 4KILOS
PULPO A BAJA TEMPERATURA
SEPIA AL VAPOR

SEPIA CONGELADA AL VAPOR




PESCADO

BACALAO CONFITADO AL VACIO
FILETE DE PESCADO AL VAPOR
FRITURA REBOZADO-CONGELADO

LOMO DE PESCADO GRILL
MOUSSE DE PESCADO
PESCADO A LA SAL
SANFAINA

SANFAINA V2

VERDURAS

ALCACHOFA AL HORNO
BERENJENA ASADA-ESCALIBADA
CEBOLLA CONFITADA AL VACIO
GUISANTE CONGELADO

KALE CHIPS

PATATA ASADA GAJO

PATATA BRAVA VAPOR Y ASADA
PATATA EN CUBO

PATATA ENSALADILLA

PATATA FRITA 3CUARTOS
PATATA PANADERA

PIMIENTO ASADO-ESCALIBADO
PIMIENTO AL GRILL-BRASA
TOMATES SECOS PARA CONFITAR
TORTILLA DE PATATAS
TORTILLA FRANCESA BUFFET
VERDURA AL GRILL-BRASA
VERDURA ASADA-ESCALIBADA

CEREALES-PASTA

ARROZ —FIN 10 MINUTOS
ARROZ AL VAPOR

ARROZ BASMATI AL VAPOR
COUS-COUS TIPO PRECOCIDO
FIDEO ROSSEJAT -X2PASOS
PAELLA -FIN 10MINUTOS
PAELLA -FIN 15MINUTOS
PAELLAS COLECTIVIDAD
REGENERACION LASANYA

PROCESOS
CRUJIENTE DE PARMESANO

FRICANDO COCCION

GRATINAR

HUEVO COCIDO

HUEVO COCIDO A BAJA TEMPERATURA

HUEVO ESCALFADO COCOTTE

REGENERACION -18C -MONOPORCION CARNE +GRATINA
-P-A-S-T-1-C-C-E-R-I-A-

-B-A-K-E-R-Y-




PASTELERIA

ARROZ CON LECHE

BIZCOCHO

BIZCOCHO MANZANA -MOLDE RECTANGULAR

BRIOCHE MONORACION

CARAMELO PARA FLAN
CARQUINYOLIS -X2PASOS

CHESSE CAKE

CHOUX

CLAFOUTI

COCA DE CEREZAS

COC BRUSAT

COOKIES

CREMA BRULEE-CATALANA
CROISSANT

CROISSANT -RECIPE HOFMANN BY DANIEL
CROISSANT -RECIPE FRANCE

FLAN AL HUEVO

FRUTA DESHIDRATADA

FRUTA ASADA

FRUTOS ROJOS EN INFUSION AL VACIO
GANACHE DE CHOCOLATE AL VACIO
GENOISE

HOJALDRE

MACARON

MACARON -RECIPE LIBANESE BY DANIEL
MAGDALENAS

MANZANA ASADA

MASA QUEBRADA

MELOCOTON ASADO
MERENGUE

MILHOJAS FR

MINI CROISSANT
PALMERITAS DE HOJALDRE
PASTA BRISA
PLUMCAKE

PLUMCAKE 3-4 VOYAGE
PROFITEROL

ROCAS DE COCO
SOUFFLE

TOCINILLO DE CIELO
TORTA DE ELX




PAN-EMPANADAS

BAGUETTE

BAGUETTE PRECOCIDA-DESCONGELADA
COCA DE HOJALDRE RELLENA

COCA DE VERDURAS V.2

COCA RECAPTE LLEIDA-FAKIRO
EMPANADILLA DE CARNE —MURCIA
EMPANADILLAS

FOCACCIA

GRISSINI

PAN CASERO

PAN DE CAMPO

PAN DE MOLDE

PAN DE SEMOLA DE GRANO DURO

PAN RALLADO AROMATIZADO

PAN TIPO BOCADILLO-CHUSCO PRECOCIDO Y CONGELADO
PAN PALMERITAS

PANECILLO AL OLIO

PANECILLO CASERO

PANECILLO DE LECHE

PASTEL DE CARNE —-MURCIA

PIZZA AL VAPOR - PARA POST-REGENERACION
PIZZA CON FAKIRO
XAPATA-CONGELADA
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N RECETAS
U NOX Parametros de coccion

RECETA: ALITAS DE POLLO (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

M M A - r A
_f - (I
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAY DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
OM DE COCCION VENTILA

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

| mnr 8 A A | 8 1 A 1 A 11 A A
i i v g e Uy J v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
Ll v . v ‘r o v J v v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
3 ir 3 A ‘ e | l_l A A 8 m ‘ A
LI . v v [ v v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL

OMN DE COCCION VENTILA




N RECETAS
U NOX Parametros de coccion

RECETA: CARRILLERA DE CERDO -FAKIRO GRILL (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O 7 | AT = R

PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SOMNDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION VENTILA

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

I irr 1 1 - mn
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL

ON DE COCCION WVENTILA




N RECETAS
U NOX Parametros de coccion

RECETA: CARRILLERA DE TERNERA A BAJA TEMPERATURA (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O } AT = R

PASD H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SOMDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
oM DE COCCION WENTILA

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

[ m m 1r
. 95894 [pA BS54 04 ID0A G A
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL

ON DE COCCION VENTILA




N RECETAS
U NOX Parametros de coccion

RECETA: CONEJO AL GRILL (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O r } AT = R

M A 1M A
- “ vy il 4
PASDO H:NWIM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION VENTILA

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

I mimin I m — mnmM
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL

OM DE COCCION VENTILA




N RECETAS
U NOX Parametros de coccion

RECETA: CONEJO EN ESCABECHE AL VACIO

(Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O r } AT = &

04 304

L
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

| e Fir A 1 A 1M A 1 A Irir A A
1 ol v J U J v el l_l v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
VENTILA

ON DE COCCION
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RECETAS

Parametros de coccion

RECETA: COSTILLAR DE CERDO-RIBS A BAJA TEMPERATURA

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

(Ir a INDICE)

L=
' M1 A Ir A
_J I 1
PASO H:WIM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZE DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION WVENTILA
DEFINIR PARAMETROS DE COCCION
[ I_i Mir A 1 A 5 5 A 1 A Irir A 5 A
l LI v L v L v U v v
PASD H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SOMDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION WVENTILA




RECETAS
Parametros de coccion

RECETA: CRUJIENTE DE JAMON

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

(Ir a INDICE)

<IN (¢

0

} AT ™ pe

e I_H M1 A 1 A
I v _J v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
DEFINIR PARAMETROS DE COCCION
l I_Il_lai M1 A EESL M A _ (MM A P A
( L v I v v L v . v v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
E M 1r A 1 A Ml A M oA _ MM A P A
I | v I v [ ! v L I v v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA




RECETAS
Parametros de coccion

RECETA: ESTOFADO DE CARNE COLECTIVIDAD (Ir a INDICE)
DEFINIR PRECALENTAMIENTO
1 M A 1 A
L I e _J v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
DEFINIR PARAMETROS DE COCCION
| m 1 A 1 A | A 1 A ! A A
l LI} 3 J v J v I 3 S v J v e J v v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
m 1 A 1 A | A 1 A — 1 A A
E I_I.El_l‘ I_I‘, IBS‘, I_I' 5!.1,,5‘,
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA




N RECETAS
U NOX Parametros de coccion

RECETA: JARRETE DE TERNERA AL VACIO A BAJA TEMPERATURA (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O 7 | AT =’

0 0s 254

PASO H: MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL

ON DE COCCION VENTILA

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

| rir m = m trir
l L A ! A I 5 # _ : el : 5 A
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID

5ONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA




RECETAS
Parametros de coccion

RECETA: JARRETE DE TERNERA CON SETAS (Ir a INDICE)
DEFINIR PRECALENTAMIENTO
M M A M A
L 3 _J v i v
PASD H: VIV TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAY DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
DEFINIR PARAMETROS DE COCCIOM
[ Tmy 1 A | A A Ml A A
l L v i v I 3 5 v i v E‘ (I v 5 v
PASD H:WIV TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
m A M A | A 1 A — 1 A A
PASD H:NIM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
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RECETAS

Parametros de coccion

RECETA: LOMO DE CERDO

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

(Ir a INDICE)

= © F

_J
PASO H:MM TEMPERATURA
SONDA-CORAZ
ON

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

w
FooAT £
Lars
oz
e 5 1 A 1 A
Uy Uy
TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX
DE LA CAMARA DELTAT

DE COCCION

et

VELOCID
AD DEL
VENTILA

| — 1m m
( [ R : [ :
PASO H:MM TEMPERATURA
SONDA-CORAZ
ON
m m m
PASO H:MM TEMPERATURA
SONDA-CORAZ
ON
mm =M
3 LN : 1 :
PASO H:MM TEMPERATURA
SONDA-CORAZ

ON

e e 1 A M A _ MM A
- v I v L v
TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi
DE LA CAMARA DELTA T
DE COCCION
8 1 A A _ 1M A
I v I v e v
TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi
DE LA CAMARA DELTA T
DE COCCION
e S A M A _ 1IN A
v I v L v
TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi
DE LA CAMARA DELTA T
DE COCCION

A
v

5

VELOCID
AD DEL
VENTILA

=

VELOCID
AD DEL
VENTILA

=

VELOCID
AD DEL
VENTILA

4)

A
v




RECETAS

Parametros de coccion

RECETA: MUSLO DE POLLO (Ir a INDICE)
DEFINIR PRECALENTAMIENTO
= & /0 } AT = b5
L
1 Nl A e e A
_J J v
PASO H:NMIM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMALLUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
DEFINIR PARAMETROS DE COCCION
| Irr A 5 Nl A | 9 | A 1 A l_i I A A
l L v J v I I v J v J v v
PASO H:NMIM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM . Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
El I—II_ISL 1 A eae& Frl A _ M7 A A
L v J v v J v [ v v
PASO H:NMIM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
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RECETAS

Parametros de coccion

RECETA: MUSLO DE POLLO RELLENO DE JAMON Y QUESO

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

/0

m
i
PASO H:MM TEMPERATURA
SONDA-CORAZ
oN

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

| mm m
[ LI S : L
PASO H:MM TEMPERATURA
SONDA-CORAZ
OoN
mimim m
PASO H:MM TEMPERATURA
SONDA-CORAZ
mmm m
PASO H:MM TEMPERATURA
SONDA-CORAZ
OoN
l_i Mrmr A =M
LIy v ()
PASO H:MM TEMPERATURA
SONDA-CORAZ
OoN
mmm
PASO H:MM TEMPERATURA
SONDA-CORAZ
OoN

A
v

4y «4)

4)

4)

|

AT

A 3 A
_J Uy
TEMPERATURA TEMPERATURA
DE LA CAMARA DELTA T
DE COCCION

9 S A M A
v L
TEMPERATURA TEMPERATURA
DE LA CAMARA DELTAT
DE COCCION
l I_H M A M A
| L v J v
TEMPERATURA TEMPERATURA
DE LA CAMARA DELTAT
IE S A MM A
! v L
TEMPERATURA TEMPERATURA
DE LA CAMARA DELTA T
DE COCCION
IB A A
| L v L v
TEMPERATURA TEMPERATURA
DE LA CAMARA DELTA T
DE COCCION
e e MM A MM A
L v L v
TEMPERATURA TEMPERATURA
DE LA CAMARA DELTA T
DE COCCION

»

LA
X
e

CLIMA.LUX

1
hJ

STEAM.Maxi

M
J

1M
i

STEAM.Maxi

-c

DRY.Maxi

-y

DRY.Maxi

-8

DRY.Maxi

M
[

™
[

M
[

4 4,

4)

4)

=

VELOCID
AD DEL
VENTILA

=

VELOCID
AD DEL
VENTILA

5

VELOCID
AD DEL

=)

VELOCID
AD DEL
VENTILA

=

VELOCID
AD DEL
VENTILA

=)

VELOCID
AD DEL
VENTILA
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(Ir a INDICE)
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RECETAS

Parametros de coccion

RECETA: MUSLO DE POLLO ASADO

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

(Ir a INDICE)

* @ /P E AT i @
Lux
i M A 30 A
L U Uy
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAT DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
OoN DE COCCION VENTILA
DEFINIR PARAMETROS DE COCCION
| O0S A OA |7154 M A JOA G A
i (L e s Uy 113§ Uy Uy v
PASO H: MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAT DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
= 000G A O0A 1BOA M A A G A
(L o s Uy 10Uy Uy Uy =
PASDO H: MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
OoN DE COCCION VENTILA
3 MMM A 0 A 2204 (A - IN0AE A
LUy iUy Uy Uy U g v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
Ly aininl 08 4A 240 A A - INOAEG A
LUy Y Uy Uy AL e -
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
oM DE COCCION VENTILA




N RECETAS
U NOX Parametros de coccion

RECETA: PANCETA DE CERDO A BAJA TEMPERATURA

(Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

o Fr } AT = R

04 204

PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
DEFINIR PARAMETROS DE COCCION
| HI_II_IL M1 A 881 M1 A Il_ll_ljai
l (I v ! v ! v ) v v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
VENTILA

OM DE COCCION
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RECETAS
Parametros de coccion

RECETA: PANCETA DE CERDO ASADA

(Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

w
£3 @ /° § AT - "Ry
Luz
.,,
M M A J0 A
L (. ()
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
DEFINIR PARAMETROS DE COCCION
[ 015 aA A 1204 M A IDO0A F A
| [ s Uy ICUy Uy Iy v
PASD H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
= 115 A A 150 M A COA G A
13y Uy 14Uy o “y v
PASOD H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
3 115G A A 105 A M A A5 A
(R e s oy v Uy Uy v
PASD H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
o M 1M A A J20MaA A — INOA L A
(N L s Uy [ e Uy JJ o v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA




RECETAS
Parametros de coccion

RECETA: PAPADA DE CERDO CONFITADA -TEXTURA MANTECA Ir a INDICE

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O 2 } AT = R

04 204

_J
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

| 35 9 A 1 A Al A 1 A Irir A 5 A
1 v (I v J v i v ol v v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
E l_i | A Ml A Al A M1 A 1rir A 5 A
I v i v 1 v L v ol v v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
VENTILA

ON DE COCCION




UNOX

RECETAS
Parametros de coccion

RECETA: PAVO ASADO

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

(Ir a INDICE)

.
.*. @ /P E AT = @
s
o
i M A S A
I () Uy
PASO H: MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
DEFINIR PARAMETROS DE COCCION
I N30 A MA 171M A M A 20 A A
i (I e I s Uy 11y Uy Uy v
PASOD H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
= M I1C A A 1Q0OA M A 1N A 5 4
o v Uy ou Uy e 4
PASO H: MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
3 ‘minlnl O0A 180 A M A -5 A G 4
UUU Uy 10Uy Uy Uy v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION WVENTILA
L M IC A M A minl\ M A -—80A 5§ A
U 13y Uy [ Uy Uy v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SOMNDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION VENTILA




N RECETAS
U NOX Parametros de coccion

RECETA: PAVO MARINADO A BAJA TEMPERATURA (Ir a INDICE)

pierna

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O } AT = R

PASD H: MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMALLLX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION VENTILA

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

| imr | m 1mr
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL

ON DE COCCION VENTILA




N RECETAS
U NO% Parametros de coccion

RECETA: PECHUGA DE POLLO AL GRILL (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O /L } AT = &

0 0s 284
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL

ON DE COCCION VENTILA

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

1 1 m | m (!
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
mowr m m rir
E l_l.ll_l¢ U: eae: U: - ll.ll.l: :
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID

SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL




RECETAS
Parametros de coccion

UNOX

RECETA: PIERNA DE CORDERO ASADA -ARABE

(Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

* @ /P E AT e @
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i 250 A M A
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PASD H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SOMDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
OMN DE COCCION VENTILA
DEFINIR PARAMETROS DE COCCION
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PASD H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SOMDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION WVENTILA
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LU g iUy 1OUg Uy Uy v
PASD H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SOMDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION VEMNTILA
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A e e Uy 190§ Uy QI e v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
oM DE COCCIOM VEMTILA




UNOX

RECETAS

Parametros de coccion

RECETA: PIERNA DE CORDERO ASADA -SPAIN

DEFINIR PRECALENTAMIENTO
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DEFINIR PARAMETROS DE COCCION
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(Ir a INDICE)




UNOX

RECETAS

Parametros de coccion

RECETA: POLLO ASADO

DEFINIR PRECALENTAMIENTO
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DEFINIR PARAMETROS DE COCCION
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(Ir a INDICE)




RECETAS
Parametros de coccion

RECETA: POLLO ASADO ESTILO MADE IN USA (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

- © £ ; AT = B

e 1 B A M A
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION VENTILA

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

| MO - | m .
| 000A 274 1354 QA 2046 4
PASD H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
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PASD H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
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ON DE COCCION WENTILA
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SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL

ON DE COCCION VENTILA




N RECETAS
U NO% Parametros de coccion

RECETA: POLLO FRITO ESTILO MADE IN USA (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO
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DEFINIR PARAMETROS DE COCCION
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UNOX

RECETAS
Parametros de coccion

RECETA: POLLO ROTTISERIE

DEFINIR PRECALENTAMIENTO
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N RECETAS
U NOX Parametros de coccion

RECETA: SOLOMILLO TERNERA POCO HECHO (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O L } AT = &

0 354 QA
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SOMNDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION VENTILA

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

| mimIm 1 1 — 1
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL

ON DE COCCION VENTILA




N RECETAS
U NO% Parametros de coccion

RECETA: SOLOMILLO TERNERA PUNTO (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O 7 } AT = R

0 354 04
PASD H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION VENTILA

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

| i 1 (| - (|
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL

ON DE COCCION VENTILA




UNOXX RECETAS
Parametros de coccion
(Ir a INDICE)

RECETA: SOLOMILLO TERNERA HECHO

DEFINIR PRECALENTAMIENTO
i

0 354 QA
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SOMNDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL

ON DE COCCION VENTILA

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

l irinr i 1 — i
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
VENTILA

OM DE COCCION




RECETAS
Pescado

Ir a CATEGORIAS




N RECETAS
U NOX Parametros de coccion

RECETA: BACALAO CONFITADO AL VACIO (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O 7 } AT = R

0 904  QOA
PASO EHY TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA LUK VELOCID
SOMNDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION VENTILA

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

I m m m m Tmim
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL

ON DE COCCION VENTILA




N RECETAS
U NOX Parametros de coccion

RECETA: FILETE DE PESCADO VAPOR (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O Fr | AT = R

PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZL DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
OM DE COCCION VENTILA

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

| M m m Imim
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL

ON DE COCCION VEMNTILA




N RECETAS
U NOX Parametros de coccion

RECETA: FRITURA REBOZADO-CONGELADO (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O F } AT = R

0 2504 DA
PASD H: MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
OnM DE COCCION VENTILA

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

| ir m m — mnmn
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL

ON DE COCCION VENTILA




N RECETAS
U NOX Parametros de coccion

RECETA: LOMO DE PESCADO GRILL (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O 7 } AT = &

1 A 1 A
0 2504 04
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
DEFINIR PARAMETROS DE COCCION
| I_Il_laj M A 8851 M A _ II_II_I.iB A
l LIy . v J v v _ v ) v v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL

ON DE COCCION VENTILA




N RECETAS
U NO% Parametros de coccion

RECETA: MOUSSE DE PESCADO (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

eI } AT = R

Ie 1 A 1 A
| — v J v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
DEFINIR PARAMETROS DE COCCION
1 m e 1 A 1 A 9 5 A 1 A 9 1 A A
1 (I N . v I v v _ v _ v v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL

ON DE COCCION VENTILA




N RECETAS
U NOX Parametros de coccion

RECETA: PESCADO A LA SAL (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

eI } AT = R

e l_l ™1 A 1 A
J v l_l v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
DEFINIR PARAMETROS DE COCCION
! irr A 5 5 A | 9 1 A 1 A Irl A A
I L v v I ! v J v . v v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL

OM DE COCCION VENTILA




RECETAS

®
U NOX Parametros de coccion

(Ir a INDICE)

RECETA: SANFAINA

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O L } AT = R

L ! v (I v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
DEFINIR PARAMETROS DE COCCION
| 1 S A M1 A | B 1 A 1 A Irt A A
l L 1 v [ v I ! v (I v e v v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
DE COCCION VENTILA

oM




N RECETAS
U NOX Parametros de coccion

RECETA: SANFAINA V2 (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O F } AT = R

1 A S 1 A

L L v L v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

l 'mim m m m 1M
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA

'mim m ! m - m
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA

‘mim m m m — m
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID

SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL




RECETAS
Marisco

Ir a CATEGORIAS
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N RECETAS
U NOX Parametros de coccion

RECETA: ALMEJA AL VAPOR (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O L } AT = &

PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
OM DE COCCION VENTILA

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

| ir m 1 i
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL

ON DE COCCION VENTILA




N RECETAS
U NO% Parametros de coccion

RECETA: CIGALA VAPOR 11-15 (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O r } AT = R

PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
OM DE COCCIONM VENTILA

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

| miri (. (! irinr
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL

OM DE COCCIONM VENTILA




UNOX

RECETAS
Parametros de coccion

RECETA: GAMBA AL GRILL (Ir a INDICE)
DEFINIR PRECALENTAMIENTO
s & /0 } AT = bed
L
i1 e 5 1 A 1 A
_ L v Ll v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLINA.LUX VELOCID
SOMNDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION WVENTILA
DEFINIR PARAMETROS DE COCCION
[ I_II_IBL 1 A eal_li 1 A _5[‘!15 A
l U v Ll v Ll v Ll v Ll v v
PASD H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SOMNDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
oM DE COCCIOMN VEMTILA




N RECETAS
U NOX Parametros de coccion

(Ir a INDICE)

RECETA: GAMBA AL VAPOR -COCCION SUAVE

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O Fr } AT = R

1 A M1 A
l_lv EI_I-'

!
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
DEFIMNIR PARAMETROS DE COCCION
| l_ll_lei 1 A 55L 1 A Il_ll_llai
| L v _J v _J v s v v
PASO H: MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
VENTILA

OM DE COCCION




RECETAS
Parametros de coccion

(Ir a INDICE)

RECETA: GAMBA BLANCA AL VAPOR 70-80

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O r } AT = &

04 204

PASO H: MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SOMNDA-CORAZL DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION VENTILA

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

| mr m m 1rir
. 0024 04 954 (A I00A G A
PASD H: VIV TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SOMDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
VENTILA

ON DE COCCION




N RECETAS
U NOX Parametros de coccion

RECETA: LANGOSTINO EMPANADO (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O 7 } AT = R

PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SOMNDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION VENTILA

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

| —ir m m — MM
| 0044 042254 0A-100A6 A
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
e m m m m
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID

SOMNDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL




N RECETAS
U NOX Parametros de coccion

RECETA: LANGOSTINO AL VAPOR 30-40 (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O 7 } AT = &

M A EIDL

I J
PASD H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMALLUX VELOCID
SOMNDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION VENTILA

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

| mr i m 1mr
. 0034 04 954 04 IDOA G A
PASD H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID:
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL

ON DE COCCION VENTILA




N RECETAS
U NOX Parametros de coccion

RECETA: MEJILLONES AL GRILL (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O L } AT = &

M A BDA

L [
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
OM DE COCCIOMN VENTILA

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

| 1 m m m - m
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL

OM DE COCCION VEMNTILA




RECETAS
Parametros de coccion

RECETA: PULPO VAPOR -PIEZA 2KILOS

(Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

[T}
1 1 A 3 1 A
| Uy Uy
PASD H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMALLLUX VELOCID
SONDA-CORAF DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
DEFINIR PARAMETROS DE COCCION
| 015 A M A g2 A M A NN A 5 A
| L 1Dy Uy v Uy gy v
PASD H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SOMNDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCIOMN VENTILA
= NSO A M A OF A M A N0 A 5 A
e ) I e Uy v Uy iy v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL




N RECETAS
U NOX Parametros de coccion

RECETA: PULPO VAPOR -PIEZA 4KILOS (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

LaE
1 A 3 1 A
L i Uy
PASD H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMALLLUX VELOCID
SOMDA-CORAT DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
oM DE COCCION VENTILA
DEFINIR PARAMETROS DE COCCION
| N2G A M A g2 A M A 00 A F A
l . v Uy v Uy iy v
PASD H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SOMNDA-CORAT DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
oM DE COCCION VEMTILA
- N2C A M A gF A M A Tuinlyy A
] v Uy Uy Uy v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
] N2G A M A g A M A N0 A 5 A
i v Uy Uy ) e v
PASD H:WIM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZF DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
VENTILA

OM DE COCCION




N RECETAS
U NOX Parametros de coccion

RECETA: PULPO A BAJA TEMPERATURA (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O 7 } AT = R

M1 A e 1 A

L (I v (I v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION VENTILA

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

| m mim i 1
| 9584 QA 0A 04 DDA G A
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
| m =nri (] 1ir
E e I : _ : (- - _ # . # 5 :
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID

SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL




RECETAS

®
U NOX Parametros de coccion

RECETA: SEPIA AL VAPOR

(Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O f } AT = R
T
1 L Ir A M A
L 1 J v
PASD H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION WENTILA
DEFINIR PARAMETROS DE COCCION
! m 5 A A 9 1 A M A 1Mrt A A
PASD H: MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
WENTILA

ON DE COCCION




RECETAS

®
U NOX Parametros de coccion

RECETA: SEPIA CONGELADA AL VAPOR (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

. O £ J AT = R

I 1M A A
_ I LI | v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
DEFINIR PARAMETROS DE COCCION
[ mnmn A 1 A 9 S A 1A 1M A 5 A
! LN . v o v v o v oy v v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
El I-II-IBL A 9“‘ A II-II-ILEL
LI v L v [ v LI v g v v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
3 I-II-IBA M A BSA M A II-II-IAEA
LI v [ v v L v g v v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
I_H Mhr A A BSA M A II-II-IAEA
LI v [ v v [ v gl v v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL

ON DE COCCION VENTILA




(%)
<
[
L
O
Ll
o

Verdura

Ir a CATEGORIAS




\ RECETAS
U NOX Parametros de coccion

RECETA: ALCACHOFA AL HORNO (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O r } AT = &

1 A 3 1 A

_ J v [ v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

1 m m m | m m
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA

1 m m m - m
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Manxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL

ON DE COCCION VENTILA




RECETAS
U '\102@® Parametros de coccion

RECETA: BERENJENA ASADA-ESCALIBADA (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O £ } AT = R

PASO H: MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAL DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION VENTILA

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

! M 1 m | m m
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA

m 1 m 1M m — mnm

E i e : (I : e nJJ : J : ol : 5 :

PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL

OM DE COCCIOM VENTILA




N RECETAS
U NO% Parametros de coccion

RECETA: CEBOLLA CONFITADA AL VACIO (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O /0 } AT = R

I Il A 1 A
L U v (I v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
DEFINIR PARAMETROS DE COCCION
| | 3 1 A 1 A 9 5 A 1 A Irir A 5 A
l g v J v v _ v T v v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL

ON DE COCCION VENTILA




N RECETAS
U NO% Parametros de coccion

RECETA: GUISANTE CONGELADO (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O r } AT = &

P 1M A M A
_J N (I v
PASD H: WM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE L& CAMARA DELTAT AD DEL
oM DE COCCION VENTILA
DEFINIR PARAMETROS DE COCCION
[ I_II_ISA A 951 M A Il‘ll‘lial
| L v (I v v (I v e v v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL

ON DE COCCION VENTILA




N RECETAS
U NO% Parametros de coccion

RECETA: KALE CHIPS (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

I } AT = &

04 204

D e

PASD H: MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SOMDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION VENTILA

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

| i m | m m —_ m
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL

ON DE COCCION VENTILA




N RECETAS
U NO% Parametros de coccion

RECETA: PATATA ASADA GAJO

(Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O f } AT = R

1 e m l-l A 1 A
L (I v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
DEFINIR PARAMETROS DE COCCION
! i S A 1 A 1101 A 1 A e 1 A E ‘
I Ll J v | o J v l_l
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
E 1 5 A 1 A | 9 1 A M1 A _ MM A A
L 1 v [ v I I v ! v o v v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID

SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL




RECETAS

Parametros de coccion

RECETA: PATATA BRAVA VAPOR Y ASADA

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

(Ir a INDICE)

Lz
1 Y | S A
| (i o e
PASDO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELDCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
OM DE COCCION WVENTILA
DEFINIR PARAMETROS DE COCCION
| eI M A gF A M A I00A 5 A
l L e I e Uy v Uy ) v
PASDO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELDCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
OM DE COCCION WVENTILA
- N0G A M A 14 A M A —30A G A
uU oy Uy 11Uy Uy Uy v
PASDO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELDCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
OM DE COCCION WVENTILA
- OGS A QA 18904 A — INOA G A
Uy Uy 10Uy Uy ] v
PASDO H:MIM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELODCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
OMN DE COCCIONMN WVENTILA




RECETAS

®
U NO% Parametros de coccion

RECETA: PATATA EN CUBO

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O 7 | AT = &

(Ir a INDICE)

B I 1M A 1 A
L U (I v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
DEFINIR PARAMETROS DE COCCION
| m 3 S A M1 A 9 5 A M A IMr A 5 A
l I} v [ v [ v L . v v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
VENTILA

ON DE COCCION




N RECETAS
U NO% Parametros de coccion

RECETA: PATATA ENSALADILLA (Ir a INDICE)
DEFINIR PRECALENTAMIENTO

) /0 } AT = 2
L
1 A e 1 A
(I | v I | v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
DEFINIER PARAMETROS DE COCCION
[ I_IESi M A II_ISA i I A S A
I I v ) v 1 v ) v (. v v
PASDO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL

OM DE COCCION VENTILA




N RECETAS
U NOX Parametros de coccion

RECETA: PATATA FRITA 3CUARTOS

(Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O 0 } AT = R

M A A
0s 324

_J
PASD H:NIM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLINALUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
DEFINIR PARAMETROS DE COCCION
| ANy A QA DU A M A —OA 5 4
. UUl Yy v Yy Yy v
PASD H:NIM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
VENTILA

ON DE COCCION




RECETAS
Parametros de coccion

RECETA: PATATA PANADERA

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

(Ir a INDICE)

= O L

§ AT

L]
ELisA
Lz
L]

1 A e 1 A
L J [ v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
DEFINIR PARAMETROS DE COCCION
| 1 1r A 1 A IBI‘IjL 1 A 3[‘]‘5‘
I I v J v I _ v J v [ v v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
El l_II_ISA 1 A EEI_IA 1 A _ MM A A
L v J v J v _J v i v v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL




N RECETAS
U NO% Parametros de coccion

RECETA: PIMIENTO ASADO-ESCALIBADO (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O 7 | AT = R

PASD H: VM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
OMN DE COCCION VENTILA

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

| m 1r m | m m
l LI : _J A I 5 5 : J : 3 J : 5 :
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
m 1 m 1 m — MmN
E U 5 : _J : e e : J : R I : :
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID

SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL




N RECETAS
U NO% Parametros de coccion

RECETA: PIMIENTO AL GRILL-BRASA (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O L } AT = R

0 2604 O
PASO H:VIM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCIOMN VENTILA

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

! —ir A 1 A ! A 1 A —_ 1 A A
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL

ON DE COCCION WVENTILA




N RECETAS
U NOX Parametros de coccion

RECETA: TOMATES SECOS PARA CONFITAR

(Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O 7 } AT = R

04 204

il
PASDO H:WIM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCIOMN VENTILA
DEFIMIR PARAMETROS DE COCCION
| L= M A ac A 0A - I00A G 4
! L v J v Uy JUyJ « v
PASDO H:WIM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
VENTILA

oM DE COCCION




N RECETAS
U NO% Parametros de coccion

RECETA: TORTILLA DE PATATAS

(Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O L } AT = R

04 204

L
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
oN DE COCCION VENTILA
DEFINIR PARAMETROS DE COCCION
| (| 3 1 A 1 A | 5 1 A 1 A 1 A 5 A
l L v J | J v J v J v v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
VENTILA

OM DE COCCION




N RECETAS
U NOX Parametros de coccion

RECETA: TORTILLA FRANCESA BUFFET

(Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O L } AT = R

M A | 5 A
L i v I v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
DEFINIR PARAMETROS DE COCCION
l (I v [ I v J v I v v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
VENTILA

ON DE COCCION




N RECETAS
U NO% Parametros de coccion

RECETA: VERDURA AL GRILL-BRASA (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O r } AT = &R

1 A 1 A

L ! J v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION
l . v ! v ! v ! v (I v v

PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL

OM DE COCCION VENTILA




N RECETAS
U NOX Parametros de coccion

RECETA: VERDURA ASADA-ESCALIBADA (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O 7 } AT = R

PASD H: MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION VENTILA

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

| mr m | m m
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION VENTILA

m m m 1M m — Mmnm
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID

SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL




RECETAS
Cereales/Pasta

Ir a CATEGORIAS




UNOXX RECETAS
Parametros de coccion
(Ir a INDICE)

RECETA: ARROZ -FIN 10MINUTOS

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O Fr } AT = &

A A
0s 254

L
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
DEFINIR PARAMETROS DE COCCION
I o wrl A A | 8 'l A M A e M A 5 A
I I R v J ! J v J v J v v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
DE COCCION VENTILA

ON




N RECETAS
U NO% Parametros de coccion

RECETA: ARROZ AL VAPOR (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O 2 } AT = R

1 1 A 1 A
I _J _ v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
DEFINIR PARAMETROS DE COCCION
1 I_IEI_HLL 1 A IFir A 1 A IFir A 5 A
l L v _ v s v _J v s v v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL

oM DE COCCION WVENTILA




N RECETAS
U NOX Parametros de coccion

RECETA: ARROZ BASMATI AL VAPOR

(Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O 7 } AT = R

I 1M A M1 A
J U | i v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
DEFINIR PARAMETROS DE COCCION
| m 3 l_l A 1 A Irr A 1 A 1ir A 5 A
1 L v J L I J v I v v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
VENTILA

OM DE COCCION




N RECETAS
U NOX Parametros de coccion

RECETA: COUS-COUS TIPO PRECOCIDO (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O £ } AT = &

PASD H: MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION VENTILA

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

l i m Imnr m Imim
I Ll.US: U# |l_”_|¢ U# ”_ll_l:: S :
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL

ON DE COCCION VENTILA




RECETAS

Parametros de coccion

RECETA: FIDEO ROSSEJAT -X2PASOS (Ir a INDICE)
DEFINIR PRECALENTAMIENTO
M M A 3 1 A
L [ [ v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
DEFINIR PARAMETROS DE COCCION
| I-II-IS‘ 1 A EEI-I‘ M1 A _ 1M A 3 A
l Ly - v (I v (I v _J v ) v v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
2 9594 04 1954 04 -3046 4
v [ v | v [ v [ v v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
3 1 A 1 A | 8 S A 1 A - 3 1 A 5 A
LI v (I v I v (I v (I v v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL




N RECETAS
U NOX Parametros de coccion

RECETA: PAELLA -FIN 10MINUTOS (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O 7 } AT = R

M1 A I_HDA

- -
PASD H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

| 1 1r m 1 m - m
. 0I0A DOA2104 04 -4042 6 &
PASO H: MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL

ON DE COCCION VENTILA




UNOX

RECETAS

Parametros de coccion

RECETA: PAELLA -FIN 15MINUTOS

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

TEMPERATURA
SONDA-CORAZ
OM

PASO H:MM

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

(Ir a INDICE)

} AT et

M A I_HDA

TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
DE COCCION VENTILA

[ 1 1 m

l ) IEI : (I #
PASO H: MM TEMPERATURA
SOMNDA-CORAZ

ON

M A _CM A A
Uy Su‘,'—l‘,

195 4

TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
DE COCCION VEMTILA




N RECETAS
U NOX Parametros de coccion

RECETA: PAELLAS COLECTIVIDAD (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

C N } AT = &

. 35 A M A
J v Yy
PASD H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SOMDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION VENTILA

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

1 (I v " J v J v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
E 1 5 A 1 A 1 5 A 1 A 3 ‘ 5 ‘
1 v J v U J v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID

S5ONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL




N RECETAS
U NOX Parametros de coccion

RECETA: REGENERACION LASANYA (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O £ } AT = R

1 A 1 A
_J L J v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
DEFINIR PARAMETROS DE COCCION
| l_IISL 1 A ISSL 1 A 3[‘]‘5&
( 1 v _J v I v (I v (I v v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
El M oIrn A 1 A Ie 1 A 1 A 1 A 5 A
I v _J v I L _J v _J v v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID

SONDA-CORAZF DE LA CAMARA DELTAT AD DEL




RECETAS
Pasteleria

Ir a CATEGORIAS




RECETAS

®
U NOX Parametros de coccion

RECETA: ARROZ CON LECHE (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O F } AT = R

M A e M1 A
I I v J v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
DEFINIR PARAMETROS DE COCCION
l I_IESA 1 A IEI‘IA 1 A IFr A 5 A
I 1 v J v | (I v i v L v v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
1 ir A M A | ! A M1 A Irr A A
E LI R . v J v ll_I J J v L v v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID

SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL




RECETAS

®
U NOX Parametros de coccion

RECETA: BIZCOCHO (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O L } AT = R

1 A 1M A

J i v i v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

| r1oamn mn [ 1 M
l LI ¢ [ : U # ! ¢ [ : S :
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
M m [ | m - m
E i .: _ : I | : _ # S _ : S :
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
mnmn m [ | m — mn
3 L S ¢ L ¢ [ | ¢ [ ¢ . : S ¢
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID

S5ONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL




RECETAS
Parametros de coccion

RECETA: BIZCOCHO MANZANA -MOLDE RECTANGULAR (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O/ } AT = R

PASD H:VIM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
oM DE COCCION VENTILA

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

| m 1m m | m m m
( I : I # I B I # _ # e I : 5 #
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
m m | m m - m
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID

SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL




N RECETAS
U NO% Parametros de coccion

RECETA: BRIOCHE MONORACION (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O £ } AT = R

_ (I v H 5 v
PASO H: MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
OM DE COCCION VENTILA

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

1 i m | m - i
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Mani VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION VENTILA

o\ m | m M — m
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Manxi VELOCID

SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL




N RECETAS
U NOX Parametros de coccion

RECETA: CARAMELO PARA FLAN (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O 7 } AT = &

PASD H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION VENTILA

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

| Mo 'm 'm 'm m |

| i # J # 2l # 1 # = # ; #
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL

OM DE COCCION VENTILA




RECETAS
Parametros de coccion

RECETA: CARQUINYOLIS -X2PASOS (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O £ } AT = R

0 0A 254
PASOD H:iMM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL

ON DE COCCION VENTILA

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

i 19 aA MA 1M A M A A 5 A
i (HUR o e Uy iy v Uy v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAF DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
El 3591 m |Bl‘lA M A Tmim 3 A
v L ou [ Iy v
PASD : TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
3 A 1715 M A 1IN A O A
iy 1 Uy Iy v
PASO TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL




RECETAS
Parametros de coccion

UNOX

RECETA: CHESSE CAKE

(Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O

} AT T e

/0

U4 Z2H4
J J v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
DEFINIR PARAMETROS DE COCCION
| m e 1 A 1 A 1 S A 1 A 1 A S A
l LI gy v (I v (| v J v J v v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
E m 1 A 1 A | S 9 A 1 A 1 A S A
Lo v _ v I v J v J v v
PASO H:M TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
3 m 1 A M1 A | S 9 A M1 A _ 1M1 A 3 A
LN gy v () v I v J v ey v v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL




RECETAS
Parametros de coccion

UNOX

RECETA: CHOUX (Ir a INDICE)
DEFINIR PRECALENTAMIENTO
= & /0 } AT = b5
W 3 S A 1 A
I v L v
PASO H:MIM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LLX VELOQCID
SOMNDA-CORATF DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
oM DE COCCIOM VENTILA
DEFINIR PARAMETROS DE COCCION
| oA A ISSA 1 A _II‘IABA
I LI B v J v I v L v 1 v v
PASD H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SOMDA-CORAF DE La CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCIOMN VENTILA
El I-II-ISA Y 1 1M A 1 A SI-IABA
L v J v B N v L v J v v
PASD H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SOMNDA-CORAF DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCIOMN VENTILA
3 1 1r A Y IBI‘I‘ l‘i‘_ll‘ll‘lAB‘
LI R v J v I J v L v (N v v
PASD H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOQCID
SOMNDA-CORAF DE LA CAMARA DELTAT AD DEL




RECETAS
Parametros de coccion

UNOX

RECETA: CLAFOUTI

(Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O 7 j AT = R

354 HHE
J v J v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
DEFINIR PARAMETROS DE COCCION
| 1 I1r A 1 A ISI-IA 1 A EI-IABA
l LI B v [ v I (I v (I v _ v v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
E 1 Wrn A A (| S A M A M A 3 A
I | v [ v I 1 v _J v J v v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
3 o A M1 A Mr A A _ MM A 3 A
U v [ v el v () v s v v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL




N RECETAS
U NO% Parametros de coccion

RECETA: COCA DE CEREZAS

(Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

O A & } AT = R

04 204

_J
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
DEFINIR PARAMETROS DE COCCION
l 1 1r A 1 A [ N 1 A 1M1 A A
l I v (I v (N (I v .} v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
E mr I_H A 1 A | e 5 A 1 A 1 A 5 A
L v (I v I J v I v v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
DELTA T AD DEL

SONDA-CORAZ DE LA CAMARA




RECETAS

®
U NO% Parametros de coccion

RECETA: COC BRUSAT

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O L } AT =’

M A M A
Uy E'u,,

(Ir a INDICE)

_J

PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
DEFINIR PARAMETROS DE COCCION
| 1\ S A 1 A | 5 1 A 1 A 1 A P A
l ! v J v | J v J v J v v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
. v ! v I L v i v I v v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
AD DEL

S5ONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT




RECETAS

®
U NOX Parametros de coccion

RECETA: COOKIES

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O Ff | AT = R

(Ir a INDICE)

1 | |_l A 1 A
PASO H: M TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION VEMNTILA
DEFINIR PARAMETROS DE COCCION
! M 1rt A 1 A | 5 3 A Ml A 1 A 5 A
I I | v J I v J v (I v v
PASO H: M TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
VENTILA

ON DE COCCION




N RECETAS
U NOX Parametros de coccion

RECETA: CREMA BRULEE-CATALANA (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O 7 } AT = &

ICr A 1 A

L ol J v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION
I L Jul v i v v [ v [ v v

PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL

ON DE COCCION VENTILA




UNOX

RECETAS

Parametros de coccion

RECETA: CROISSANT

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

(Ir a INDICE)

w
* @ /P E AT i @
X
o
. M A 334
L L v
PASD H: MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
oM DE COCCIONMN VENTILA
DEFINIR PARAMETROS DE COCCION
| O0Gc A QA 15774 M A A G A
| LUy Uy ' 3 Uy Uy v
PASDO H: MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
| DE COCCION VENTILA
= nNg A M A 17 1A M A O0A G A
LDy Uy 11y Uy e v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
| DE COCCION VENTILA
3 009 a 0A IG5 OA — 1I00A 3 4
L e Uy Uy Uy v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
| DE COCCION VENTILA




N RECETAS
U NOX Parametros de coccion

RECETA: CROISSANT -RECIPE HOFMANN BY DANIEL (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O Ff } AT = R

1 A 3 A

L J v i v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

I m m | m 1M
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA

1 1rm m | m m m
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA

'mim m | | m — 1mnm

3 LI.LIB# U# I5l¢ U# ll_ll_l¢5¢

PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID

S50MDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL




RECETAS

®
U NOX Parametros de coccion

RECETA: CROISSANT -RECIPE FRANCE (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O r } AT = R

PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION VENTILA

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

| rir (| | m (! (|
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA

1 oir (! 1 (! - (!

E l_l.ll_I: U: lll_l¢ I_I.':L SU‘S‘:

PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA

rir (! | m (! — mnm
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID

SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL




N RECETAS
U NOX Parametros de coccion

RECETA: FLAN AL HUEVO (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O 0 } AT = &

n M A e A
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
OM DE COCCION VENTILA

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

| m 1 m m 1
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL

ON DE COCCION VENTILA




UNOXX RECETAS
Parametros de coccion
(Ir a INDICE)

RECETA: FRUTA DESHIDRATADA
DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O Fr } AT = R

1 A 1 A
J 5 ! v (I v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
DEFINIR PARAMETROS DE COCCION
| 9.59‘ M A Sl‘l‘ I_I‘_II_II_I‘I_H‘
l v _J v ! v J v ) v v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
E I_I.I_II_I‘ M A Sl‘l‘ I_I‘_II_II_I‘I_I‘
el v _ v I v L v L v v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
DE COCCION VENTILA

OM




N RECETAS
U NOX Parametros de coccion

RECETA: FRUTA ASADA (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O /L } AT = &

0 0s 254
PASD H: WM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMALLUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL

OnM DE COCCION VENTILA

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

| m m i m 1rr
. 0S0A 0OA BSA 04 I00AG A
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
1 1m m | m m e
E l_l.ll_l: I_l-# l9u¢ l_l: ll_ll_l:a-:
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID

SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL




N RECETAS
U NOX Parametros de coccion

RECETA: FRUTOS ROJOS EN INFUSION AL VACIO (Ir a INDICE)
DEFINIR PRECALENTAMIENTO

<IN } AT = &

04 204

PASO H: MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION VENTILA

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

| i m m Imim
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL

ON DE COCCION WEMNTILA




N RECETAS
U NOX Parametros de coccion

RECETA: GANACHE DE CHOCOLATE AL VACIO (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O 7 } AT = R

I_l B [ v (I v
PASD H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION VENTILA

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

! o1 1 1 m i
I N # [ : 5 [ : L # L I : 5 A
PASD H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAL DE LA CAMARA DELTAT AD DEL

ON DE COCCION VENTILA




RECETAS

®
U NO% Parametros de coccion

RECETA: GENOISE

(Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O 7 } AT = R

1 1 A I_H
L _J Y
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
DEFINIR PARAMETROS DE COCCION
| 1 ir A 1 e m I_I A 1 A - 3 1 A 5 A
l I R . v _J v I v v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
VENTILA

ON DE COCCION




RECETAS

®
U NO% Parametros de coccion

RECETA: HOJALDRE

(Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O /£ } AT = R

1 e m I_I A 1 A
L (I v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX WVELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
OMN DE COCCION WVEMTILA
DEFINIR PARAMETROS DE COCCION
! m 1 S A 1 A 1IN A 1 A — S A A
I | (I v U (I v v v
PASO H: MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
oM DE COCCION WEMTILA
El l_lle.i 1 A IBSA M A _ 1M A A
MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
AD DEL

PASO H:
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT




RECETAS

®
U NOX Parametros de coccion

RECETA: MACARON

(Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O 7 } AT = R

L v I v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
DEFINIR PARAMETROS DE COCCION
| —ir S A 1 A | S 1 A M A 1 A | A
l (I v J v | J v J v J v | v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
E 1 1ry A 1 A | 3 5 A M1 A _ MM A I A
L 1 v _ v J v [ v L v I v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL




RECETAS

Parametros de coccion

RECETA: MACARON -RECIPE LIBANESE BY DANIEL

(Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

&

PASO H:MM

/0

TEMPERATURA
SONDA-CORAZ
OM

}

m
I_l‘

TEMPERATURA
DE LA CAMARA
DE COCCIOMN

AT
S A

TEMPERATURA
DELTAT

W
ELibA @
e
el
CLIMA.LUX VELOCID
AD DEL
VENTILA

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

BRRE
PASD H:MM

1 A
J
TEMPERATURA

SONDA-CORAZ
OM

135 4

TEMPERATURA
DE LA CAMARA
DE COCCION

T A _ 1M A
I_I‘, ll_ll_l‘,l_i

TEMPERATURA
DELTAT

DRY.Maxi VELOCID '
AD DEL

VENTILA




RECETAS
Parametros de coccion

RECETA: MAGDALENAS (Ir a INDICE)
DEFINIR PRECALENTAMIENTO
= & /0 § AT = bx)
L
1 e i 5 A Y
J L v J v
PASD H: MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
DEFINIR PARAMETROS DE COCCION
[ MM A 1 A | 5 5 A A 3 Nl A 3 A
[ L v L] v I v (I} v _J v v
PASD H: VIV TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
E l_ll_la.i Ml A I5I_IA 1 A _3[‘]‘ A
L v J v I (I | v J v _J v v
PASD H:NWIM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
DE LA CAMARA DELTAT AD DEL

SONDA-CORAZ




N RECETAS
U NO% Parametros de coccion

RECETA: MANZANA ASADA (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O 7 } AT = R

PASD H: MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION VENTILA

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

| mnr m m m m
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA

m m | m m - m
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID

SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL




N RECETAS
U NO% Parametros de coccion

RECETA: MASA QUEBRADA (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O Fr } AT = R

u A e A
I_l (I (I v
PASD H: MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SOMNDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION VENTILA

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

| m m m 1t m - i
l l_l.e J : J A U N A J -: I_H J -: 5 :
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL

ON DE COCCION VENTILA




RECETAS

®
U NOX Parametros de coccion

RECETA: MELOCOTON ASADO

(Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

C < } AT = &

N M A El m
J J v (I
PASD H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
oM DE COCCION VENTILA
DEFINIR PARAMETROS DE COCCION
| 1 1 e A M1 A 9 1 A 1 A 5 1 1 A
1 (I v (I v (I (I v v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
2 0354 04 1154 04 -3046 4
PASO H: MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
VENTILA

ON DE COCCION




RECETAS

®
U NOX Parametros de coccion

RECETA: MERENGUE

(Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

eI | AT = &

0 e

1rir A M1 A
g v J v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
DEFINIR PARAMETROS DE COCCION
1 l_il_l 1 A 1 A 8 S A F1 A _ 1M A | A
l L . v I v J v ol v I v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
VENTILA

oM DE COCCION




UNOX

RECETAS

Parametros de coccion

RECETA: MILHOJAS FR (Ir a INDICE)
DEFINIR PRECALENTAMIENTO
* @ /P E AT i @
Lux
m 1 A 1 A
_ L '_H L
PASD H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
DEFINIR PARAMETROS DE COCCION
| ir S A a | 8 1 A A A 5 A
I i v L v I L v J v i v v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
El I-IESA A e W Y % N A _Sl‘lﬁa A
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
oM DE COCCION VEMNTILA
3 o A 1 A | 5 Y ' Iriry A 5 A
1 1 v L v I L v L v il v v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL




RECETAS

®
U NOX Parametros de coccion

RECETA: MINI CROISSANT (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O L } AT = R

M A 17 A
J “'vy S 4
PASD H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX WELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
oM DE COCCIOMN VEMNTILA

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

l 'mim m | m m m
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA

ir m | m — m
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA

'mim m 171 m Imim

3 l_l.l_l5¢ l_|¢ lll: U¢—IUU¢3¢

PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL

ON DE COCCION VENTILA




UNOX

RECETAS
Parametros de coccion

RECETA: PALMERITAS DE HOJALDRE

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

VELOCID
AD DEL
VENTILA

L O

PASO H:MM

/0

TEMPERATURA
SONDA-CORAZ

ON

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

mr
I gl A

PASO H:MM

PASO H:MM

PASO H:MM

PASO

4p

PASO H:MM

P
o

TEMPERATURA
SONDA-CORAZ
ON

P
o

TEMPERATURA
SONDA-CORAZ
ON

P
o

TEMPERATURA
SONDA-CORAZ
ON

P
o

TEMPERATURA
SONDA-CORAZ
ON

m

Ul

TEMPERATURA

SONDA-CORAZ
oN

4p

4p

4p

4p

4p

i

M A

[

TEMPERATURA

DE LA CAMARA

DE COCCION

mnmn
LIy
TEMPERATURA

DE LA CAMARA
DE COCCION

=1

TEMPERATURA
DE LA CAMARA
DE COCCION

195
I
TEMPERATURA

DE LA CAMARA
DE COCCION

cu5
TEMPERATURA

DE LA CAMARA
DE COCCION

cu5
TEMPERATURA

DE LA CAMARA
DE COCCION

A
v

4p

4p

4p

4p

AT

A
30 A

TEMPERATURA

DELTAT

m

[

TEMPERATURA
DELTAT

m

[

TEMPERATURA
DELTAT

m

[

TEMPERATURA
DELTAT

m

[

TEMPERATURA
DELTAT

m

[

TEMPERATURA
DELTAT

4

4

4

A

CLIMA.LUX

™
u

CLIMA.LUX

2O

STEAM.Maxi

™
u

CLIMA.LUX

(-
<>

CLIMA.LUX

— mnn
o

DRY.Maxi

4p

4p

4p

1

I
VELOCID
AD DEL
VENTILA

=

VELOCID
AD DEL
VENTILA

I_E

VELOCID
AD DEL
VENTILA

=

VELOCID
AD DEL
VENTILA

=

VELOCID
AD DEL
VENTILA

A
v

4p

4p

4p

4p

(Ir a INDICE)




N RECETAS
U NOX Parametros de coccion

RECETA: PASTA BRISA (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO
L & /0 } AT 2
L

I 1 9 M A 1 A
- 'JU Uy
PASDO H: MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION VENTILA

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

| o\ m | m — Mmn
I I_I.IEI‘: U# I55¢ Ll# ll_ll_l¢5¢
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
mr m 1 m — 1mn
E I_I.I_IB# U# IIS‘ l_lf: Il_ll_l¢ :
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID

SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL




UNOX

RECETAS

Parametros de coccion

RECETA: PLUMCAKE

(Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

eI

o JJ=

} AT et

'9 1 A 1 A
I _ v J v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
DEFINIR PARAMETROS DE COCCION
| 1 1r A 1 A e 1 A II_ILBL
I L 1 v ! v U v o v - v v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Manxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
E l-llajL 1 A IBI‘I‘ M oA __ (1MIM A A
L 1 v ! v I _ v J v . v v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL




RECETAS
Parametros de coccion

RECETA: PLUMCAKE 3-4 VOYAGE (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

C S A 4 } AT = R

PASD H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA v TEMPERATURA v CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

| M 1r A 1A [ N T m | A 3 A
| I v J LI v J v
PASOD TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
El '_..3‘ 1 A IBI_I‘ 1 A II-II_I‘BA
U | v _J I J v J v ) v v
PASO TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
3 1A | B 1 A 1A 1Imr A P A
J v | J v J v L v v
PASOD TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL




RECETAS

UNOX

Parametros de coccion

RECETA: PROFITEROL

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O/ }

AT

.8 1 A 1 A
L I _J v [ v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DEITAT AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
DEFINIR PARAMETROS DE COCCION
I mim S A M A IS S A M A 1M A 5 A
i . v o v I v J v rJ v v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DEITAT AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
EI 1 irt A M A | 5 M A M A M A S A
[ v o v I o v J v J v v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DEITAT AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
3 I_II-ISA M A [ O M A _ MM A S A
L v o v N v J v o v v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Manxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DEITAT AD DEL

i ME Fmarr iR

WEMTIN A

(Ir a INDICE)




RECETAS

®
U NOX Parametros de coccion

RECETA: ROCAS DE COCO (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O F } AT = R

M M A 3 M A
L - -
PASD H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
oM DE COCCION VENTILA

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

I im m 1M m 1
! L . # J # UI ) : J # e ‘ :
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
i m 1t m m
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
M m -I m m — m
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID

SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL




UNOX

RECETAS
Parametros de coccion

RECETA: SOUFFLE (Ir a INDICE)
DEFINIR PRECALENTAMIENTO
= & /0 ; AT b5l
Liliar
1 e 1 A 1 A
_J Ll l_l v I v
PASD H: MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION WEMNTILA
DEFINIR PARAMETROS DE COCCION
[ 1 1 5 A 1 A | 9 | A Nl A N1 A P A
l L v Ll v I I v I v L v v
PASD H: MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONMDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION WEMNTILA




RECETAS

®
U NOX Parametros de coccion

RECETA: TOCINILLO DE CIELO (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

g

= O L | AT = &

M A =
J Yy 'J vy
PASO H: WM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
OM DE COCCION VENTILA

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

I 1 i i i i
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL

ON DE COCCION VENTILA




N RECETAS
U NOX Parametros de coccion

RECETA: TORTA DE ELX (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

C N } AT =’

i = I
PASD H: MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA v CLIMA.LUX VELOCID
SOMNDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION WVENTILA

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

l 1 1 | 1 1 1
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL

oM DE COCCION WENTILA




RECETAS
Pan/Empanadas

Ir a CATEGORIAS




UNOX

RECETAS
Parametros de coccion

RECETA: BAGUETTE

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

.* @ /P E AT = @
Lux
=
. 11 A M A
L (| v LI v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
DEFINIR PARAMETROS DE COCCION
| i 3 A 1 A IE 3 A 1 A S 1 A E A
i U3y Uy I v “ v Yy v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
E m IS A 1 A IE B A 1 A 1 A S A
1Dy Uy | v Uy Uy v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
3 Cir LA 1A IE e A oA e 1A 5 A
(I e Uy | v Uy Uy v
PASO H: MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION WVENTILA
l_i mim 5 A 1A 17170 A M A _ 1M A 5 A
UUD Uy 111y I_I L v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION WVENTILA

(Ir a INDICE)




N RECETAS
U NO% Parametros de coccion

RECETA: BAGUETTE PRECOCIDA-DESCONGELADA (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O £ } AT = &

M A BDA

L J
PASO H: MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

| M 1r i | i — 1M
l L T # J # I B 5 # J # e # 5 #
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL

ON DE COCCION VENTILA




RECETAS
Parametros de coccion

RECETA: COCA DE HOJALDRE RELLENA (Ir a INDICE)
DEFINIR PRECALENTAMIENTO
i M i
0 304 0Oa
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION VENTILA

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

| ir B A 1 A | B S A 1 A e 1 A l_l A

| L. v [ v I v _J v (I v v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA

PASD

PASD

0ob

: 0

m
l_I‘

TEMPERATURA
SOMDA-CORAZ
ON

m
!_I‘

TEMPERATURA
SOMDA-CORAY
ON

<

80 4

TEMPERATURA
DE LA CAMARA
DE COCCION

115

TEMPERATURA
DE LA CAMARA
DE COCCION

-
<>

TEMPERATURA

DELTAT

-
<>

TEMPERATURA

DELTAT

4)

4)

-

VELOCID
AD DEL
VENTILA

-

VELOCID
AD DEL
VENTILA

4)p

A
v




N RECETAS
U NOX Parametros de coccion

RECETA: COCA DE VERDURAS -V2 (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O L } AT = R

1 A I_HGL

L J
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
DEFINIR PARAMETROS DE COCCION
| mr 5 A 1 A 1 5 A 1 A e 1 A 5 A
l (I . v J v (| v i v (I v v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
(I . v J v I J v (I v v
DRY.Maxi VELOCID

PASD H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL




N RECETAS
U NO% Parametros de coccion

RECETA: COCA RECAPTE LLEIDA —FAKIRO (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

L
M 1 A S 1 A
| Uy Uy
PASD H: MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SOMNDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCIOMN VENTILA
DEFINIR PARAMETROS DE COCCION
| M 1M A QA 1954 M A —E0A 5 A
| I s Uy v Uy Uy v
PASD H: MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SOMNDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCIOMN VENTILA

—ir m | m m - m
2 0054 04 1604 0OA -BOA 3 A
PASO H: MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL

ON DE COCCION VENTILA




N RECETAS
U NO% Parametros de coccion

RECETA: EMPANADILLA DE CARNE —-MURCIA

(Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O /f } AT =

0s 254

il
PASDO H: MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SOMNDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
oM DE COCCIOMN VENTILA
DEFINIR PARAMETROS DE COCCIOMN
| 020 A 0A 1854 M A —J0A g5 A
: JL U & J : v YUy Yy v
PASDO H: MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SOMNDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
VENTILA

ON DE COCCION




N RECETAS
U NO% Parametros de coccion

RECETA: EMPANADILLAS (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

C < } AT = R’

M1 A BGA

I (I
PASO H: MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION WVENTILA

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

| i 1 | i i i
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA

i 1 | i i i
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
AD DEL

SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT




RECETAS

®
U NOX Parametros de coccion

RECETA: FOCACCIA (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

C I } AT = R

0 2504 04
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SOMNDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL

OMN DE COCCION VENTILA

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

| o m m m 1
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
1M m 1 m — imnm
E LI.IU: U¢ IIS¢ U¢ IUU¢5¢
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
mimi m | i — mn
3 l_l.l_l|¢ U¢ |55¢ U: luu:S :
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID

SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL




N RECETAS
U NO% Parametros de coccion

RECETA: GRISSINI (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO
L & /0 } AT w 2
[TT5 5

0 2304 0O»
L [ v J v

PASD H: MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID

SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL

oM DE COCCION VENTILA

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

| mir mir i — 1M
. 0064 0A 2004 0A-100AGS A
PASO H: MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL

ON DE COCCIOM VENTILA




UNOX

RECETAS

Parametros de coccion

RECETA: PAN CASERO

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

(Ir a INDICE)

* @ /P E AT i @
[ET5)
. M A 35 A
L J =
PASD H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMALUX VELOCID
SOMNDA-CORAY DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
OMN DE COCCION VENTILA
DEFINIR PARAMETROS DE COCCION
| M oM A 0A 220 A M A oM 3 A
| Y I e Uy Uy Uy i v
PASD H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SOMDA-CORAY DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
OMN DE COCCION VENTILA
= OnG A O0A D20 A M A A J A
e Uy Uy Uy Uy v
PASD H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMALUX VELOCID
SOMNDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
oM DE COCCION VENTILA
3 MM A (A D230 A M A A 3 A
Y e Uy Uy Uy Uy v
PASD H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SOMNDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL




RECETAS
Parametros de coccion

UNOX

RECETA: PAN DE CAMPO

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

. O 7 i AT = R

1A 3 A

_ o J v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMALUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
oN DE COCCION VENTILA

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

[ m e MM A MM A l 3 MM A MM A 3 mn A 5 A
[ LIy L I L L L
PASO H:MM v TEMPERATURA v TEMPERATURA v TEMPERATURA v STEAM.Maxi v VELOCID v
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
El mnmn S A MM A l S MM A MM A mn A l_l A
LI o I o o L
PASO H:MM v TEMPERATURA v TEMPERATURA v TEMPERATURA v CLIMALUX v VELOCID v
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
oN DE COCCION VENTILA
mnmn A MM A l MM A MM A mn A A
3 LI S v L v I B L v L v L v l_i v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CUMALUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
oN DE COCCION VENTILA
I_H 1 ir A MM A Mr A MM A — S mn A I_E A
L R | L LI L L
PASO H:MM v TEMPERATURA v TEMPERATURA v TEMPERATURA v DRY.Maxi v VELOCID v
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
LI o o o ol
PASO H:MM v TEMPERATURA v TEMPERATURA v TEMPERATURA v DRY.Maxi v VELOCID v

SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL

(Ir a INDICE)




RECETAS

®
U NOX Parametros de coccion

RECETA: PAN DE MOLDE

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

CO S Y & } AT = R

(Ir a INDICE)

I_I M1 A S 1 A
L I v _J v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

! Mz m i~ | M m - i
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
VENTILA

ON DE COCCION




N RECETAS
U NO% Parametros de coccion

RECETA: PAN DE SEMOLA DE GRANO DURO (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O 70 } AT = R

0 2304 04
PASO H:VIM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMALLUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL

ON DE COCCIOMN VENTILA

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

| mr m i M m—
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
m m 1 M — MmnM
E u.3"|¢ U: IlS# I.l: II_II_I¢ :
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID

S5ONDA-CORAL DE LA CAMARA DELTAT AD DEL




N RECETAS
U NOX Parametros de coccion

RECETA: PAN RALLADO AROMATIZADO (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O 7 } AT = &

0 0s 254

PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL

oM DE COCCION VENTILA

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

| ‘mim m mim m — mnm
1 El_ll_l# U: ”_l‘ U: ”JU# 3 A
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL

ON DE COCCION VENTILA




RECETAS

®
U NOX Parametros de coccion

RECETA: PAN TIPO BOCADILLO-CHUSCO PRECOCIDO Y CONGELADO (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O £ i AT = R

M A 2G A
J Uy v
PASD H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION VENTILA

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

[ mr 3 A 1 A IE S A 1 A S 1 A A
[ LR v o v I v L v o v v
PASD H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
EI m Ie A M A 110 A M A M A S A
LI | v _ v U v _ v L v v
PASD H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
3 i LA M A 11 A M A EI-IAEA
i v [} v U v L} v [ v v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
I_H I-II-II_EA 1 A IBI‘I‘ oA _SI-IAS A
L v [} v I [} v L} v [ v v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL

ON DE COCCION VENTILA




RECETAS

®
U NOX Parametros de coccion

RECETA: PAN PALMERITAS (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO
S /0 3 AT bt
[X1E]

PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA v TEMPERATURA v CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION VENTILA

0D

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

! o m | m m 1imir
I I : i : | 9 i : J : ol # 5 :
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL

OM DE COCCION VENTILA




N RECETAS
U NOX Parametros de coccion

RECETA: PANECILLO AL OLIO (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O Fr } AT =

i 200 A M A
L Uy
PASO H: MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
OMN DE COCCION VENTILA
DEFINIR PARAMETROS DE COCCIONM
| 00S A M A 17TM A M A M 1 5 n
l R Uy U v Uy -
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
OMN DE COCCION VENTILA
- 1S A M A 177 A M A _ 1AM A A
uisg Uy lll_l‘, Uy QR =
PASD H: MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID

SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL




UNOX

RECETAS

Parametros de coccion

RECETA: PANECILLO CASERO

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

* @ /P E AT = @
[¥T5 ]
0 04 354
L L =
PASD H: MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
oM DE COCCION VENTILA
DEFINIR PARAMETROS DE COCCION
| e 0A 2204 M A M A A
| LUy Uy Uy e Uy v
PASD H: MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
oM DE COCCIONMN VENTILA
= e (A 2204 M A A J A
(L e e Uy Uy Uy Uy v
PASD H: MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAY DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
oM DE COCCIOMN WVENTILA
3 NG a (A 2304 OA - INOA 3 4
Y s Uy Uy Uy U g v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
oM DE COCCION VENTILA

(Ir a INDICE)




N RECETAS
U NOX Parametros de coccion

RECETA: PANECILLO DE LECHE (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

CO S B (4 } AT = &

| 9 M A M A

_ | _ v (I v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

| o i | i i
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
i (! 11 1 — mnM
E I_I.l_ll¢ U: IIS‘ I_I:: II_II_I¢ :
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID

SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL




N RECETAS
U NOX Parametros de coccion

RECETA: PASTEL DE CARNE —MURCIA (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O 7 } AT = &

PASD H: MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMALLLX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION VENTILA

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

| 'mP=lE ' ' ' M

i u.E'u: u.‘: E'E'u: U# l_h—'¢l_i¢
PASD H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SOMDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL

ON DE COCCION VENTILA




UNOXX RECETAS
Parametros de coccion
(Ir a INDICE)

RECETA: PIZZA AL VAPOR - PARA POST-REGENERACION

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O r } AT = &

| '—l M A A
J I _J (I v
PASD H: WM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LLIX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
oM DE COCCION VENTILA
DEFINIR PARAMETROS DE COCCIOMN
[ I_IEI_IA 1 A IEI‘IA M A u‘ll‘IAa A
( I v I v I i v ! v el v v
PASD H: WM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
DE COCCIOMN VENTILA

ON




N RECETAS
U NO% Parametros de coccion

RECETA: PIZZA CON FAKIRO (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= © £ } AT =

0 2604 0O
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
OM DE COCCION VENTILA

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

| M 1 m 1 m 1
( N R # J # ) : I # .l : 5 :
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
M m 1 m 1ir
E I_I.I_||¢ U:ElU: U¢_IUU¢P¢
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID

SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL




UNOXX RECETAS
Parametros de coccion
(Ir a INDICE)

RECETA: XAPATA-CONGELADA

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

L © 7 I AT R
0 04 254

J
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

| irl m | (! (!
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
o\ m | m i - i
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
DE LA CAMARA DELTA T AD DEL

SONDA-CORAZ




RECETAS
Procesos

Ir a CATEGORIAS




N RECETAS
U NOX Parametros de coccion

RECETA: CRUJIENTE DE PARMESANO (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O F } AT = &

PASO H: MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAL DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCIONM VENTILA

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

| iri i i i — mnm |
. 0044 0A 2204 0OA - 1i00A 14
PASO H: MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL

ON DE COCCIONM VENTILA




UNOX

RECETAS
Parametros de coccion

RECETA: FRICANDO COCCION

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

L O

e

ped

i AT =

M A EI M A
L [ J v
PASD H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
DEFINIR PARAMETROS DE COCCION
| m e A M A IS A A e A A
l I I v (I v Uy v [ v _ v v
PASD H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
E M r A A Mr A M A - S A 5 A
I Iy v _ v ol v _ v _ v v
PASD H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
3 Mr A A IS A M A A 5 A
LI R v _ v . v _ v J v v
PASD H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA

(Ir a INDICE)




N RECETAS
U NO% Parametros de coccion

RECETA: GRATINAR (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

L
WO
1 M A 3 5 A
A J A 4
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION VENTILA

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

| MM A ; 200 A M A A G A

: JU Uy “y v
PASDO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL

OM DE COCCION VENTILA




RECETAS

®
U NO% Parametros de coccion

(Ir a INDICE)

RECETA: HUEVO COCIDO
DEFIMIR PRECALENTAMIENTO
L & /0 | AT = 2
(7155
I M A e 5 A
_J | v v
PASD H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCIOMN VENTILA
DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

I m |3 A 1 A 9 5 A 1 A Irr A 5 A
I IR v (I v v J v L v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
VENTILA

OM DE COCCION




N RECETAS
U NOX Parametros de coccion

RECETA: HUEVO COCIDO A BAJA TEMPERATURA (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O 7 } AT = &

M A =

U YUy 'J v
PASDO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
OM DE COCCIOMN VENTILA

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

| mrr m m 1r
PASOD H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL

ON DE COCCION VENTILA




N RECETAS
U NOX Parametros de coccion

RECETA: HUEVO ESCALFADO COCOTTE (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O 7 } AT =’

0 204 DA
PASO H: MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
OM DE COCCION VENTILA

DEFINIR PARAMETROS DE COCCION

! i m m 1
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL

OM DE COCCION VENTILA




RECETAS
Parametros de coccion

RECETA: REGENERACION -18C -MONOPORCION CARNE +GRATINA

/0 }

(Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

= O

AT = 54

M A I_H A
L o [ v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMA.LUX VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
DEFINIR PARAMETROS DE COCCION
| mm 5 A 1 A IB 1 A M A e M A A
l (Y v o v I o v o v [ v v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTAT AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
E I-II-ISA M A IgﬁA M A II-IAEA
(Y v J v I [ v [ v JJ v v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA STEAM.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA
3 0064 DA 2204 0A -GOAG 4
(I v (I v (I v (I v (I v v
PASO H:MM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA DRY.Maxi VELOCID
SONDA-CORAZ DE LA CAMARA DELTA T AD DEL
ON DE COCCION VENTILA




RECETAS
Parametros de coccion

RECETA:-P-A-S-T-1-C-C-E-R-I-A- (Ir a INDICE)

DEFINIR PRECALENTAMIENTO

CO A & } AT = R

§

M A | 1 A
i (I I 1 v
PASD H:NMM TEMPERATURA TEMPERATURA TEMPERATURA CLIMALUX VELOCID
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