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- - Doors with self closing system, blocked opening, magne-

-
ding on model, can change)

- Stainless steel adjustable legs
- Removable and fan assisted condenser unit

coorion material

AISI-304

GENERAL FEATURES

GN SNACKEuroSnack

standard  hydrocarbon
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  OPTIONS ON DEMAND

remote condenser unit lock for door SS rear side

castors

glass doorsperforated shelves bars for meat

mailto:info@coreco.es
http://www.coreco.es


142CATALOGO    2024   CATALOGUE  

5

Alto rendimiento y con reducidas variaciones r de 
temperatura gracias al sistema de circulación de aire, 

-
des diseñadas para el con 

clase 5

 marca la diferencia en la 

horas 7 días a la semana, consiguendo un ahorro del 
80 % en cada una de las neveras

, usando gas refrigerante natural 
(hidrocarburo) que no es perjudicial para la atmósfera, 
no contribuyendo al efecto invernadero (GWP) ni al 
agotamiento del ozono (ODP)

Los gases R290 y FHO mejoran la capacidad de 

reduciendo el impacto medioambiental.

El controlador digital inteligente 

duración superior a la estrictamente necesária

-

EFICIENCIA ENERGÉTICA
ENERGY EFFICIENCY

kW 
year € x  kWh annual cost

2010 cabinet

HEGR-751-PF85

 total saving x year 470,96 €

-

experience.

High performance -

constant interior values in those units, 
climate class rated 5

cooler 

R290 and FHO gases, improves cooling capacity 

environmental impact.

Smart digital controller
which takes only as long as absolutely necessary.
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GASES
Refrigerant GASES

GAS

2022 20232017 2018 2019 2020 2021

R452A

R449A

R290

R600a

1430

3922

2140

1397

3

3

> = > =

R-134a

R404A Limit

costs and environmental impact.

spread globally in the market. However, they have a re-

HFCs remain in the atmosphere for hundreds of years.

of HCFCs, and as part of the EU’s Kyoto Protocol com-
mitments, the European Union passed two laws controlling 

The recently published updated revision of the F-gas regu-

with HFCs, so as from 03/12/2025, the manufacture of 
any equipment with GWP greater than 150 will be pro-

.

para mejorar la calidad de nuestros productos. Son 

que reducen los costes de funcionamiento y el impacto 
ambiental.

ha extendido de forma global en el mercado. Sin embargo, 

(PCG) es elevado. Si se liberan, los HFC permanecen en la 
atmósfera durante cientos de años.

calentamiento global de los HCFC, y como parte de los 

Unión Europea aprobó leyes que controlan su uso y que 

calendario para reducir el uso de HFC con respecto a su 

La revisión del reglamento F-gas recientemente 
publicada, es más estricta en el uso y mantenimiento de 
equipos con HFCs, por lo que 
quedará prohibida la fabricación de cualquier equipo 

el mercado UE.

mailto:info@coreco.es
http://www.coreco.es
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- 

-

- Cerradura con llave, de serie
- Luz interior LED

- Aislamiento de poliuretano inyectado y grosor 85 mm perimetral, densi-

consumo de energía

- Temperatura de trabajo HEGR HECG

- Inner side of doors by stamped steel
-

lity of changing the opening sense
- Key lock as standard

- Fan assisted condenser unit

- Evaporator fan stops when door is opened

- 85 mm 

-

HEGR HECG

Press-formed rear side door

mod.
rango
range

°C

largo
length
(mm)

alto
height
(mm)

fondo
depth
(mm)

niveles 

stamped 
levels

estantes
shelves

volumen 
capacity

(L)

voltaje
voltage

refrigerante
refrigerant

potencia frig.
frig. power

W

potencia
power

W

CCE
EEC

CCE
EEC

+8°C A

C

+8°C 6 B

6 D 4  

range
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 marca la diferencia en la 

horas 7 días a la semana, consiguendo un ahorro del 
80 % en cada una de las neveras

El controlador digital inteligente 

duración superior a la estrictamente necesária

Smart digital controller
which takes only as long as absolutely necessary.

High technology electronic system

mailto:info@coreco.es
http://www.coreco.es
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mod.
rango
range

°C

largo
length
(mm)

alto
height
(mm)

fondo
depth
(mm)

estantes
shelves

niveles 

stamped levels

volumen 
capacity

(L)

voltaje
voltage

refrigerante
refrigerant

potencia frig.
frig. power

W

potencia
power

W

CCE
EEC

clase
climate

+8°C
E
C
D 4  
D 4  

range

- 

- Cerradura con llave, de serie
- Luz interior LED

- Cuadro de mandos elevable

-  aislamiento perimetral

consumo de energía
- Temperatura de trabajo: AGR ACG

- Inner side of doors by stamped steel

possibility of changing the opening sense
- Key lock as standard

- Hinged front control panel
- Fan assisted condenser unit

- Evaporator fan stops when door is opened

- 

AGR ACG

OPCIONES OPTIONS

barras carniceras meat bars
set 4 ruedas set 4 wheels
respaldo inox SS rear side consultar

consultar
consultar

pedal apertura puerta door opening pedal
APPCC HACCP consultar
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range

- 

-

- Cerradura con llave, de serie
- Luz interior LED

- Cuadro de mandos elevable

-  aislamiento perimetral

consumo de energía
- Temperatura de trabajo: AGR ACG

- Inner side of doors by stamped steel

- Key lock as standard

- Hinged front control panel
- Fan assisted condenser unit

- Evaporator fan stops when door is opened

- 

AGR ACG

mod.
rango
range

°C

largo
length
(mm)

alto
height
(mm)

fondo
depth
(mm)

estantes
shelves

niveles 

stamped
 levels

guías
slides

volumen 
capacity

(L)

voltaje
voltage

refrigerante
refrigerant

potencia frig.
frig. power

W

potencia
power

W

CCE
EEC

clase
climate

+8°C 6 6
D
D

6 6
D 4  

991 E 4  

OPCIONES OPTIONS

barras carniceras meat bars

respaldo inox SS rear side consultar
consultar
consultar

pedal apertura puerta door opening pedal
APPCC HACCP consultar

* 
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- 
-

- Cerradura con llave, de serie

- Luz interior LED

- Cuadro de mandos elevable

-  aislamiento perimetral

consumo de energía
- Temperatura de trabajo: AGR ACG

- Key lock as standard
- Inner side of doors by stamped steel

- Fan assisted condenser unit

- Evaporator fan stops when door is opened

- 

AGR ACG

mod.
rango
range

°C

largo
length
(mm)

alto
height
(mm)

fondo
depth
(mm)

estantes
shelves

guías
slides

volumen 
capacity

(L)

voltaje
voltage

refrigerante
refrigerant

potencia frig.
frig. power

W

potencia
power

W

CCE
EEC

clase
climate

+8°C 9 18
897 D

894 E

9 18
1814 E 4  

E 4  

range

OPCIONES OPTIONS

barras carniceras meat bars
set 6 ruedas 
registrador de alarmas HACCP HACCP alarm recorder consultar
respaldo inox SS rear side consultar

consultar
consultar

pedal apertura puerta door opening pedal
APPCC HACCP consultar

* 
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4.640 €
5.993 €

6.957 €
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Modelos 2000: cremalleras + guías inox

- Exterior en acero inox AISI-304, excepto el respaldo y fondo
- 

- Cerradura con llave, de serie
- AGRE: Doble cristal + LEDs, ACGE: Triple cristal + LEDs

- Pies en tubo de acero inox ajustables en altura 135 - 200 mm
- Cuadro de mandos elevable

- Poliuretano inyectado, densidad 40 Kg/m³, cero efectos ODP y GWP
- 75 mm aislamiento perimetral

consumo de energía

750 and 1000: pressformed sides
2000: racks + SS slides

- AISI-304 stainless steel exterior, except rear side and base

possibility of changing the opening sense (751)
- Key lock as standard
- AGRE ACGE

- 75 mm

mod.
rango
range

°C

largo
length
(mm)

alto
height
(mm)

fondo
depth
(mm)

estantes
shelves
GN 2/1

niveles 

stamped 
levels

guías
slides

volumen 
capacity

(L)

voltaje
voltage

refrigerante
refrigerant

potencia frig.
frig. power

W

potencia
power

W

CCE
EEC

2015/1094
EN16825

clase
climate

2015/1094
EN16825

AGRE-751-PF -2°C
+8°C 680 2130 860 4 24 - 645 230V-50Hz R134a* 245 264 - 4  30°C 55%

R290 502 260 C 5  40°C 40%

ACGE-751-PF -20°C
-15°C 680 2130 860 4 24 - 645 230V-50Hz R452* 452 627 - 4  30°C 55%

R290 606 560 E 4  30°C 55%

AGRE-1002-PF -2°C
+8°C 1370 2130 860 8 24 6 1404 230V-50Hz

R134a* 485 461 - 4  30°C 55%
R290 845 396 D 4  30°C 55%

ACGE-1002-PF -20°C
-15°C 1370 2130 860 8 24 6 1282 230V-50Hz

R449A* 1042 1010 - 4  30°C 55%
R290 907 902 E 4  30°C 55%

AGRE-2003 -2°C
+8°C 2055 2130 860 12 - 24 2197 230V-50Hz

R290 1702 943 E 4  30°C 55%
R449A* 1215 932 - 4  30°C 55%

ACGE-2003 -20°C
-15°C 2055 2130 860 12 - 24 2197 230V-50Hz R290 1814 1726 E 3  25°C 60%

R449A* 1630 1640 - 4  30°C 55%

range

SERIE PF SERIE
2003

AGRE-751-PF
ACGE-751-PF

AGRE-1002-PF
ACGE-1002-PF

AGRE-2003
ACGE-2003

OPCIONES OPTIONS €
parrilla adicional GN-2/1 55 €
parrilla adicional GN-2/1 + guia 70 €
par guías adicionales GN-2/1 30 €
barras carniceras 135 €
set 4 ruedas 98 €
set 5 ruedas 122 €
set 6 ruedas 146 €
respaldo inox consultar
tropicalizado 43°C consultar
230V 60Hz / 115V 60Hz consultar
pedal apertura puerta 205 €
APPCC consultar

* 
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Perimetral serigraphy
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- 

- Cerradura con llave, de serie

- Luz interior LED

- Cuadro de mandos elevable

-  aislamiento perimetral

de energía

Departamento

- Motor independiente

- Key lock as standard
- Inner side of doors by stamped steel

- Fan assisted condenser unit

- Evaporator fan stops when door is opened

- 

- Containers with stainless steel slides

mod.
rango
range

°C

largo
length
(mm)

alto
height
(mm)

fondo
depth
(mm)

estantes
shelves

cajones
drawers

pares guías
slides sets

volumen 
capacity

(L)

voltaje
voltage

refrigerante
refrigerant

potencia frig.
frig. power

W

potencia
power

W

+8°C -1°C 1 4 178+178

+8°C -1°C 6

+8°C -1°C 4 7

+8°C -1°C 6 6

Departamento de pescado
Fish department

OPCIONES OPTIONS

barras carniceras meat bars
set 4 ruedas set 4 wheels

set 6 ruedas 
respaldo inox SS rear side consultar

consultar
consultar

pedal apertura puerta door opening pedal consultar
APPCC HACCP consultar

* 
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rango
range

°C

largo
length
(mm)

alto
height
(mm)

fondo
depth
(mm)

estantes
shelves

cajones
drawers

pares guías
slides sets

volumen 
capacity

(L)

voltaje
voltage

refrigerante
refrigerant

potencia frig.
frig. power

W

potencia
power

W

+8°C

+8°C 6 6

+8°C

+8°C 9 9

- 

- Cerradura con llave, de serie

- Luz interior LED

-  aislamiento perimetral

de energía

Departamento

- Motor independiente

- Key lock as standard
- Inner side of doors by stamped steel

- Fan assisted condenser unit

- Evaporator fan stops when door is opened

- 

Departament

OPCIONES OPTIONS

barras carniceras meat bars
set 4 ruedas set 4 wheels
set 6 ruedas 
respaldo inox SS rear side consultar

consultar
consultar

pedal apertura puerta door opening pedal
APPCC HACCP consultar

Departamento de congelados

* 

mailto:info@coreco.es
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range

mod.
rango
range

°C

largo
length
(mm)

alto
height
(mm)

fondo
depth
(mm)

estantes
shelves

estantes
shelves

pares guías
slides sets

volumen 
capacity

(L)

voltaje
voltage

refrigerante
refrigerant

potencia frig.
frig. power

W

potencia
power

W

CCE clase

+8°C - - E

- - E 4  

+8°C 6 964 416 D

6 964 E 4  

+8°C 4 - - - 4  

4 - - - 4  

+8°C 4 4 8 964 - 4  

4 4 8 964 - 4  

- 

- Cerradura con llave de serie

GWP

energía
- Temperatura de trabajo: AGR ACG/AGRE/ACGE

AGR ACG/AGRE/ACGE
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- Unidad condensadora libre de mantenimiento
- 

GWP
-

- Cerradura de serie

panel

- Condenser unit without maintenance

-

- Integrated lock as standard

Armario INTERIOR PLÁSTICO, refrigeración y congelados

mod.
rango
range

°C

largo
length
(mm)

alto
height
(mm)

fondo
depth
(mm)

estantes
shelves

niveles
levels

volumen 
capacity

(L)

voltaje
voltage

refrigerante
refrigerant

potencia frig.
frig. power

W

potencia
power

W

CCE
EEC

clase

+8°C 488 D

491 E 4  

+8°C 18 488 C

18 491 E 4  

mailto:info@coreco.es
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mod.
rango
range

°C

largo
length
(mm)

alto
height
(mm)

fondo
depth
(mm)

cajones
containers

pares guías
slides sets

volumen 
capacity

(L)

voltaje
voltage

refrigerante
refrigerant

potencia frig.
frig. power

W

potencia
power

W

clase

-1°C 7 7
491

-1°C 14 14
684 677

479

Armario refrigerado para PESCADO
FISH cabinet

- 

- Cerradura con llave, de serie

- Luz interior LED

- Cuadro de mandos elevable

-  aislamiento perimetral

de energía

- Key lock as standard
- Inner side of doors by stamped steel

- Fan assisted condenser unit

- Evaporator fan stops when door is opened

- 

OPCIONES OPTIONS
set adicional gías
set 4 ruedas set 4 wheels

registrador de alarmas HACCP HACCP alarm recorder consultar
respaldo inox SS rear side consultar

consultar
consultar

pedal apertura puerta door opening pedal
APPCC HACCP consultar

* 
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- 

- APRV: puerta marco de aluminio con cristal doble + LEDS
- Cerradura con llave, de serie

- Luz interior LED

- Cuadro de mandos elevable

-  aislamiento perimetral

de energía
- Temperatura de trabajo: APR APC/APRV

- Key lock as standard
- Inner side of doors by stamped steel

- Fan assisted condenser unit

- Evaporator fan stops when door is opened

- 

APR APC/APRV

range

APR
APR-60x45

APR

mod.
rango
range

°C

largo
length
(mm)

alto
height
(mm)

fondo
depth
(mm)

estantes
shelves

pares guías
slides sets

volumen 
capacity

(L)

voltaje
voltage

refrigerante
refrigerant

potencia frig.
frig. power

W

potencia
power

W

CCE clase

+8°C - E
C

- E 4  
E 4  

+8°C - E
D

- E 4  
991 E 4  

Armario PASTELERIA refrigeración y congelados

OPCIONES OPTIONS

set 4 ruedas set 4 wheels

respaldo inox SS rear side consultar
consultar
consultar

pedal apertura puerta door opening pedal
APPCC HACCP consultar

STANDARD
R290

* 

mailto:info@coreco.es
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- 
-

- APRV doble cristal
- Luz interior LED
- Interior con guías de acero inox, regulables en altura para parrillas, 

ODP y GWP

consumo de energía

height adjustable

- Fan assisted condenser unit

- Evaporator fan stops when door is opened

FIT
range

mod.
rango
range

°C

largo
length
(mm)

alto
height
(mm)

fondo
depth
(mm)

estantes
shelves

cajones
containers

pares guías
slides
sets

volumen 
capacity

(L)

voltaje
voltage

refrigerante
refrigerant

potencia frig.
frig. power

W

potencia
power

W

CCE
EEC

clase

-1°C 7 7 -

+8°C 17 E

+8°C 17 - 4  

Armario bandejas y contenedores 60x40
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EG78

-

Ideal para conservar productos frescos, pastelería y panadería.

EG80
-

dad de productos.

la corriente de aire, permite conservar por muchas horas el producto 
sin pérdida de volumen.

EG78
-

keep pastry and fresh prod-ucts.

EG80

volume.

Armario PASTELERIA 60x80, refrigeración y congelados

range

mailto:info@coreco.es
http://www.coreco.es
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range

- 
-

- Luz interior LED

ODP y GWP

consumo de energía
- Temperatura de trabajo: 

AP-400

AERE: doble cristal + LEDS
AECE: triple cristal + LEDS

: 4 estantes

-
lity of changing the opening sense

- Inner side of doors by stamped steel

- Fan assisted condenser unit

- Evaporator fan stops when door is opened

-

AER / AEC / AP/ AEM AERE / AECE

AP-400
AERE
AECE
AERE / AECE-400

mod.
rango
range

°C

largo
length
(mm)

alto
height
(mm)

fondo
depth
(mm)

estantes
shelves

cajones
containere

pares de guía
sets of slides

volumen 
capacity

(L)

voltaje
voltage

refrigerante
refrigerant

potencia frig.
frig. power

W

potencia
power

W

CCE clase

+8°C D

E 4  

-1°C -

OPCIONES OPTIONS €
parrilla adicional extra shelf

cerradura puerta inox solid door lock
cerradura puerta cristal glass door lock
barras carniceras bars for meat set
set 4 ruedas 4 castors set

consultar - consult
respaldo inox stainless steel rear side consultar - consult

consultar - consult
  APPCC HACCP consultar
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Armario EURO-SNACK refrigeración y congelados

- 
-

- Luz interior LED

ODP y GWP

consumo de energía
- Temperatura de trabajo: 

AP-125
AERP-125

- Inner side of doors by stamped steel

- Fan assisted condenser unit

- Evaporator fan stops when door is opened

-

AER / AEC / AP/ AEM AERE / AECE 

AP-400
AERP-125

mod.
rango
range

°C

largo
length
(mm)

alto
height
(mm)

fondo
depth
(mm)

estantes
shelves

cajones
containers

pares de guía
sets of slides

volumen 
capacity

(L)

voltaje
voltage

refrigerante
refrigerant

potencia frig.
frig. power

W

potencia
power

W

CCE clase

+8°C 6 6 964 416 D

6 6 964 E 4  

+8°C 6 6 - 4  

+8°C 8 8 979 - 4  

-1°C - 14 14 979 - 4  

+8°C - 979 416 - 4  

+8°C - 979 - 4  

mailto:info@coreco.es
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- 

- Luz interior LED

ODP y GWP
- 70 mm aislamiento en costados

consumo de energía

possibility of changing the opening sense
- Inner side of doors by stamped steel

- Fan assisted condenser unit

- Evaporator fan stops when door is opened

- 70 mm
-

range

mod.
rango
range

°C

largo
length
(mm)

alto
height
(mm)

fondo
depth
(mm)

estantes
shelves

volumen 
capacity

(L)

voltaje
voltage

refrigerante
refrigerant

potencia frig.
frig. power

W

potencia
power

W

CCE
EEC

clase

+8°C
E

C

E 4  

E 4  

OPCIONES OPTIONS
parrilla adicional
barras carncineras meat bars
set 4 ruedas set 4 wheels
cerradura puerta inox SS door lock
respaldo inox SS rear side consultar

consultar
consultar

APPCC HACCP consultar

* 
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Armario SNACK gama 750, refrigeración y congelados
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- 
-

- Luz interior LED

ODP y GWP
- 70 mm aislamiento en costados

consumo de energía

- Inner side of doors by stamped steel

- Fan assisted condenser unit

- Evaporator fan stops when door is opened

- 70 mm 
-

mod.
rango
range

°C

largo
length
(mm)

alto
height
(mm)

fondo
depth
(mm)

estantes
shelves

volumen
capacity

(L)

voltaje
voltage

refrigerante
refrigerant

potencia frig.
frig. power

W

potencia
power

W

CCE
EEC

clase

+8°C
E

D

E 4  

E 4  

range

OPCIONES OPTIONS
parrilla adicional
parrilla intermedia adicional
barras carncineras meat bars

cerradura puerta inox SS door lock
respaldo inox SS rear side consultar

consultar
consultar

APPCC HACCP consultar

* 
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Armario SNACK gama 1300, refrigeración y congelados

mailto:info@coreco.es
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- 
-

- Luz interior LED

ODP y GWP
70 mm aislamiento en costados

consumo de energía

- Inner side of doors by stamped steel

- Fan assisted condenser unit

- Evaporator fan stops when door is opened

- 70 mm
-

mod.
rango
range

°C

largo
length
(mm)

alto
height
(mm)

fondo
depth
(mm)

estantes
shelves

volumen
capacity

(L)

voltaje
voltage

refrigerante
refrigerant

potencia frig.
frig. power

W

potencia
power

W

CCE
EEC

clase

+8°C 9+6
897 E

894 E

9+6
1814 E 4  

E 4  

range

OPCIONES OPTIONS
parrilla adicional
parrilla intermedia adicional
barras carncineras meat bars
set 6 ruedas
cerradura puerta inox SS door lock
respaldo inox SS rear side consultar

consultar
consultar

APPCC HACCP consultar

* 
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Armario SNACK gama 2000, refrigeración y congelados

mailto:info@coreco.es
http://www.coreco.es


4

170CATALOGO    2024   CATALOGUE  

- 

- ACRV: Doble cristal + LEDs, ACCV: Triple cristal + LEDs

y GWP
70 mm aislamiento en costados

de energía

-

- Fan assisted condenser unit

- Evaporator fan stops when door is opened

- 70 mm
-

mod.
rango
range

°C

largo
length
(mm)

alto
height
(mm)

fondo
depth
(mm)

estantes
shelves

volumen 
capacity

(L)

voltaje
voltage

refrigerante
refrigerant

potencia frig.
frig. power

W

potencia
power

W

CCE
EEC

clase

+8°C 4 - 4  
D

4
E
- 4  

+8°C 8+4 461 - 4  
E 4  

8+4 E
- 4  

+8°C
- 4  
E 4  

1814 E
- 4  

range

OPCIONES OPTIONS
parrilla adicional
parrilla intermedia adicional
barras carncineras meat bars
set 4 ruedas set 4 wheels

set 6 ruedas
cerradura puerta cristal glass door lock
respaldo inox SS rear side consultar

consultar
consultar

APPCC HACCP consultar

* 
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Armario SNACK, refrigeración y congelados, PUERTA CRISTAL

Perimetral serigraphy

mailto:info@coreco.es
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DEPARTAMENTO DE PESCADO
FISH DEPARTMENT

- 
-

- Luz interior LED

ODP y GWP

consumo de energía

Departamento de pescado

- Motor independiente

- Inner side of doors by stamped steel

- Fan assisted condenser unit

- Evaporator fan stops when door is opened

-

Fish door

mod.
rango
range

°C

largo
length
(mm)

alto
height
(mm)

fondo
depth
(mm)

estantes
shelves

cajones
drawers

pares guías
slides sets

volumen 
capacity

(L)

voltaje
voltage

refrigerante
refrigerant

potencia frig.
frig. power

W

potencia
power

W

+8°C -1°C 6 6

+8°C -1°C 4+1

+8°C -1°C 6 6

OPCIONES OPTIONS
parrilla adicional
parrilla intermedia adicional
cerradura puerta inox SS door lock
barras carncineras meat bars

set 6 ruedas
respaldo inox SS rear side consultar

consultar
consultar

APPCC HACCP consultar

* 
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- 
-

- Luz interior LED

ODP y GWP

consumo de energía

Departamento de congelados

- Motor independiente

- Inner side of doors by stamped steel

- Fan assisted condenser unit

- Evaporator fan stops when door is opened

Low temperature door

mod.
rango
range

°C

largo
length
(mm)

alto
height
(mm)

fondo
depth
(mm)

estantes
shelves

cajones
drawers

pares guías
slides sets

volumen 
capacity

(L)

voltaje
voltage

refrigerante
refrigerant

potencia frig.
frig. power

W

potencia
power

W

+8°C 6

+8°C 4+1

+8°C

OPCIONES OPTIONS
parrilla adicional
parrilla intermedia adicional
cerradura puerta inox SS door lock
barras carncineras meat bars

set 6 ruedas
respaldo inox SS rear side consultar

consultar
consultar

APPCC HACCP consultar

DEPARTAMENTO DE CONGELADOS
FREEZER DEPARTMENT

* 

mailto:info@coreco.es
http://www.coreco.es
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- 
-

- Luz interior LED
-

ODP y GWP

consumo de energía

- Fan assisted condenser unit

- Evaporator fan stops when door is opened

mod.
rango
range

°C

largo
length
(mm)

alto
height
(mm)

fondo
depth
(mm)

estantes
shelves

pares de guías
sets of 
slides

volumen 
capacity

(L)

voltaje
voltage

refrigerante
refrigerant

potencia frig.
frig. power

W

potencia
power

W

CCE
EEC

clase

+8°C D

+8°C 6 6 964 416 D

474 E 4  

6 6 964 E 4  

+8°C 6 6 - 4  

range
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- Modelo 14: cajas para pescado

- 
-

- Luz interior LED
-

ODP y GWP

consumo de energía

- Fan assisted condenser unit

- Evaporator fan stops when door is opened

mod.
rango
range

°C

largo
length
(mm)

alto
height
(mm)

fondo
depth
(mm)

estantes
shelves

pares de guías
sets of 
slides

volumen 
capacity

(L)

voltaje
voltage

refrigerante
refrigerant

potencia frig.
frig. power

W

potencia
power

W

clase

+8°C 4 4 4  

+8°C 8 8 964 4  

4 4 4  

-1°C - 14 979 4  

+8°C 6 979 4  

6 979 4  

+8°C 6 979 4  

6 979 4  

mailto:info@coreco.es
http://www.coreco.es
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Salami curing is a 
that has been passed down through genera-

The process of re-
sults in a .

dedicated temperatu-
re and humidity-controlled space, as well as 
specialized equipment.

In our own experience, 
-

The origins of salami-making can be traced 

Romans, who are believed to have introduced 

-
rce of protein.

Salami curing is a process of preserving meat 
by using salt and other ingredients, such as 
spices, to prevent the growth of harmful bac-
teria. The mixture is then 

or months
and texture.

bacteria break down the sugars in the meat 
which lowers the pH of the meat. This creates 
an acidic environment that inhibits the growth 
of harmful bacteria and gives the salami its dis-

As the salami dries, it loses moisture and be-
comes denser

-
vours of the spices and curing agents.

provides a longer shelf life for the meat. 

The salt, curing agents and controlled pro-
cedure of temperature and humidity help to 
prevent spoilage.

HIGH TECHNOLOGY
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El , es una téc-
nica tradicional que se ha transmi-

El proceso de estufaje, fermentación y 
secado, da como resultado un produc-

Este proceso requiere un espacio dedicado 
con temperatura y humedad controladas, así 
como un .

En nuestra experiencia, diferentes clientes ne-
-

. 

Los orígenes de la elaboración del salami se 
-

introdujeron la técnica en Europa. El sala-
mi era un alimento popular ya que era una 
fuente de proteína compacta y duradera.

con-
-

gredientes como especias, para evitar el cre-
cimiento de bacterias dañinas. Esta mezcla se 
deja 
o meses

Durante el proceso de fermentación, las bac-

de la carne. Esto crea un ambiente ácido 
que inhibe el crecimiento de bacterias da-

A medida que avanza el proceso, el em-

más denso, lo que resulta en una textu-
-

bién concentra los sabores de las especias.

-

La sal, el curado y el procedimiento controla-
do en temperatura y humedad ayudan a pre-
venir el deterioro.

TRADICIÓN UNIDA
 A LA ALTA TECNOLOGÍA

CHARCUTERIA
CHARCUTERIE

mailto:info@coreco.es
http://www.coreco.es
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    mod.
largo

length

(mm)

alto
height

(mm)

fondo
depth

(mm)

estantes
shelves

barras 
carniceras

butcher bars

volumen 
capacity

(L)

estufaje
dripping

secado
drying

voltaje
voltage

rango
range

°C

capacidad 
capacity

max.
Kg.

refrigerante
refrigerant

potencia 
frig.

frig. power
W

estufaje
dripping

max.
W

secado
drying
max.

W

clase

op.

op.

op. no +4°C +16°C -

op.
+4°C +16°C -

OPCIONES OPTIONS
parrilla adicional
parrilla intermedia adicional
barras carncineras meat bars
set 4 ruedas set 4 wheels

cerradura puerta inox SS door lock
respaldo inox SS rear side consultar

consultar
Conexíon WIFI o BT WIFI or BT module

- 

- ASCV: Luz interior LED tonos rojizos

-  Resistencias para ciclo de estufaje, con termostato de seguridad de rearme 

70 mm aislamiento en costados
-

xión WIFI o BT (opcionales)

humedad (sólo en modo secado)

- ASC y ASCV: un recinto para estufaje y secado
- ASC-S: un recinto sólo para secado
- ASC-ES: dos recintos independientes, una para estufaje y otro para secado

- Embedded stainless steel door

- 70 mm 

- ASC y ASCV: 
- ASC-S: 
- ASC-ES: 

with frig device
no external inlet needed

CYCLE renovación 
renewal

temp. humedad- humidity

min max min max min max

yes 1 h no no

DRYING no 1 h 4°C 16°C
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Armario SNACK, una puerta curación y secado de CHARCUTERIA
One door SNACK cabinet, for CHARCUTERIE 

Estantes opcionales

mailto:info@coreco.es
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OPCIONES OPTIONS
parrilla adicional
parrilla intermedia adicional
barras carncineras meat bars
set 4 ruedas set 4 wheels

cerradura puerta inox SS door lock
respaldo inox SS rear side consultar

consultar
Conexíon WIFI o BT WIFI or BT module

    mod.
largo

length

(mm)

alto
height

(mm)

fondo
depth

(mm)

estantes
shelves

barras 
carniceras

butcher bars

volumen 
capacity

(L)

estufaje
dripping

secado
drying

voltaje
voltage

rango
range

°C

capacidad 
capacity

max.
Kg.

refrigerante
refrigerant

potencia 
frig.

frig. power
W

estufaje
dripping

max.
W

secado
drying
max.

W

clase

op.

op.

op. no +4°C +16°C -

op.
+4°C +16°C -

CYCLE renovación 
renewal

temp. humedad- humidity

min max min max min max

yes 1 h no no

DRYING no 1 h 4°C 16°C

with frig device
no external inlet needed

- 

- ASCV: Luz interior LED tonos rojizos

-  Resistencias para ciclo de estufaje, con termostato de seguridad de rearme 

70 mm aislamiento en costados
-

xión WIFI o BT (opcionales)

humedad (sólo en modo secado)

- ASC y ASCV: un recinto para estufaje y secado
- ASC-S: un recinto sólo para secado
- ASC-ES: dos recintos independientes, una para estufaje y otro para secado

- Embedded stainless steel door

- 70 mm 

- ASC y ASCV: 
- ASC-S: 
- ASC-ES: 
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Armario SNACK, dos cuerpos curación y secado de CHARCUTERIA

Estantes opcionales

mailto:info@coreco.es
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The dry ageing process -
-
-

a premium product to their customers.

dedicated 
temperature and humidity-controlled spa-
ce, as well as 

Every expert has their own experience and 
for that, our professional cabinets let'em 

Our smart ageing technology takes the sim-
ple way out of the process, allowing you to 
create the . 

The dry ageing meat process has been 
used as a way to preserve meat. It invol-
ves hanging whole cuts of meat in a tem-
perature and humidity-controlled envi-

, allowing 
-

enhancing the 

This process typically takes several wee-
 during which the meat loses moisture,

The controlled temperature and humidity 
prevent spoilage and the growth of har-
mful bacteria while allowing for the de-
velopment of the 

-

-

and tenderness which translates into 

MVP
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El proceso de madurado en seco es una téc-
nica tradicional que da como resultado un 

-
co para los carniceros expertos que buscan 
ofrecer un producto premium a sus clientes.

El proceso de envejecimiento en seco re-
quiere un espacio dedicado con tem-
peratura y humedad controladas, así 
como

para eso, nuestros gabinetes profesionales 
les dan la oportunidad de ajustar el proceso.

Nuestra tecnología de maduración in-
teligente  y le per-
mite crear las carnes más sabrosas.

El proceso de maduración de la carne en seco 

la carne. Se trata de mantener cortes enteros 
de carne en un ambiente con temperatura y 
humedad controladas durante un período 

, lo que permite que las enzimas 

mejorando el sabor y la ternura de la carne.

Este proceso suele durar , du-
rante las cuales la carne pierde humedad, lo 
que da como resultado un sabor más concen-
trado. La temperatura y la humedad contro-
ladas evitan el deterioro y el crecimiento de 

-
ten el desarrollo del sabor natural de la carne.

-

los paladares que buscan una experiencia di-
ferente.
Este resultado, sólo es posible uniendo la ex-
periencia del carnicero experto con el mejor 
equipamiento profesional desarrollado para 

EL PROTAGONISTA, LA 
EXCELENCIA DEL PRODUCTO

MADURACION DE CARNES 
DRY AGED meat

mailto:info@coreco.es
http://www.coreco.es
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- 

aluminio anodizado y doble cristal con tratamiento bajo-emisivo (reduce 
condensación de humedad)

- Doble luz interior LED tonos rojizos

- Bandeja y bloques de sal, opcionales
- Reguladores de altura 

-
mo de energía y HACCP por conexión WIFI o BT (opcionales)

mod.
rango
range

°C

largo
length
(mm)

alto
height
(mm)

fondo
depth
(mm)

estantes
shelves

barras 
carniceras

butcher bars

volumen 
capacity

(L)

capacidad carne
meat capacity

(Kg.)

voltaje
voltage

refrigerante
refrigerant

potencia frig.
frig. power

W

potencia
power

W

clase

1 1 4  

1 4  

- SS shelves and meat bar
- Salt blocks and tray, on demnad
- Height adjusters

Armarios expositores con temperatura de trabajo dentro del rango 

la carne (maduración), con la posibilidad de monitorizar de forma 
remota o in situ el funcionamiento y ajustes de los equipos, gracias 
al avanzado sistema de control que incorporan

This guarantee control and safety of the meat aging process, with 

control system

OPCIONES OPTIONS €
módulo Bluetooth o WIFI bluetooth or WIFI set
estante adicional
barras carniceras adicionales
set 4 ruedas 4 castors set

exterior inox o lacado consultar
consultar
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Armario expositor MADURACION DE CARNES "DRY AGED"
DRY AGED display cabinet

DAW-400-NN + DA-200-NI + DAV-400-NI

mailto:info@coreco.es
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mod.
rango
range

°C

largo
length
(mm)

alto
height
(mm)

fondo
depth
(mm)

estantes
shelves

barras 
carniceras

butcher bars

volumen 
capacity

(L)

capacidad carne
meat capacity

(Kg.)

voltaje
voltage

refrigerante
refrigerant

potencia frig.
frig. power

W

potencia
power

W

clase

1 488 4  

1 4  

4 4  

6 4  

OPCIONES OPTIONS €
módulo Bluetooth o WIFI bluetooth or WIFI set

barras carniceras adicionales
set 4 ruedas 4 castors set

set 6 ruedas

exterior  lacado consultar
consultar

- 

marco aluminio anodizado y doble cristal con tratamiento bajo-emisivo 
(reduce condensación de humedad)

- Doble luz interior LED tonos rojizos

- Bandeja y bloques de sal, opcionales
- Reguladores de altura delanteros y rodillos en la parte trasera para facilirar 

el desplazamiento

-
mo de energía y HACCP por conexión WIFI o BT (opcionales)

-

- SS shelves and meat bar
- Salt blocks and tray, on demnad
- Front height adjusters and rear rollers for easy movement

Armarios expositores con temperatura de trabajo dentro del rango 

la carne (maduración), con la posibilidad de monitorizar de forma 
remota o in situ el funcionamiento y ajustes de los equipos, gracias 
al avanzado sistema de control que incorporan

This guarantee control and safety of the meat aging process, with 

control system

STANDARD

I I
ext. inox + int. inox

N I
ext. negro + int. inox
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Armario expositor MADURACION DE CARNES "DRY AGING"
DRY AGING  display cabinet

perimetral
Perimetral 
serigraphy
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